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Dit themanummer gaat over visserij, maar het
betreft geen klassiek verhaal over bebaarde
mannen die met bootjes en visnetten de zee op
gaan. In plaats daarvan richten de auteurs de
blik veeleer landinwaarts, op de sociaal-culture-
le context van het vissersbestaan. Aan de hand
van uiteenlopende bijdragen over walvisvaart-
glazen, visserstruien en gerookte paling, staat
in dit nummer het leven rondom de visvangst
centraal.

Het maritieme verleden kan in Nederland
steevast rekenen op een grote belangstelling,
maar visserij lijkt een stuk minder populair.
Hoewel in de afgelopen jaren in het Tijdschrift
voor Zeegeschiedenis onder meer artikelen ver-
schenen over Zaanse walvisvaarders, export van
verse zeevis rond 1800, en visserij tijdens de Eer-
ste Wereldoorlog, gaat de meeste aandacht uit
naar andere maritieme onderwerpen zoals het
slavernijverleden, scheepsbouw, handel en VOC.
Het visserijverleden staat tegenwoordig dan ook
minder hoog op de onderzoeksagenda dan in
de tijd van emeritus professor Jaap Bruijn, die
ruim veertig jaar lang aan het roer stond van de
sectie Maritieme Geschiedenis van de Universi-
teit Leiden. Ook het in de jaren zestig opgerich-
te Nationaal Visserijmuseum in Vlaardingen
(nu: Museum Vlaardingen) is zich meer gaan
richten op de geschiedenis van deze Hollandse
stad aan het water. Hoewel visserij een belang-
rijk onderdeel vormt van de lokale geschiedenis,
is de stimulans voor onderzoek naar het natio-
nale verleden van de Noordzeevisserij in al zijn
facetten komen te vervallen.

Hoog tijd dus om van koers te veranderen. In
een poging om hier verandering in te brengen,
wil Holland diverse historici het woord geven
en het onderzoeksveld opnieuw op de agenda
plaatsen. Romy Beck deed de afgelopen jaren
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onderzoek naar de walvisvaartglazen in de col-
lectie van het Scheepvaartmuseum en andere
musea, en doet in dit nummer verslag van haar
vondsten. De glazen communiceren via specia-
le gegraveerde afbeeldingen en tekst een eigen
boodschap. Dit maakt ze bruikbaar bij het ver-
krijgen van nieuwe inzichten in de 18de-eeuwse
culturele vieringen en rituelen, en bij het dui-
den van het belang en de winstgevendheid van
de walvisvaart voor eigenaren, investeerders en
andere belanghebbenden. Alex Poldervaart ver-
telt in haar bijdrage het verhaal van Agnetha van
Reewijk en andere 18de-eeuwse redersvrouwen,
en hun betrokkenheid bij de visserij en walvis-
vaart vanuit Vlaardingen. Poldervaart toont aan
dat de Hollandse redersvrouwen een belangrij-
ke rol hadden in de visvangst en -handel in de
18de eeuw. Vervolgens schetst Willem Dekker de
geschiedenis van de gerookte paling —in een ver
verleden goedkoop volksvoedsel, maar vandaag
de dag een dure delicatesse. In het artikel ko-
men de Europese omzwervingen van de paling
uitgebreid aan bod, waarbij een belangrijke rol
blijkt weggelegd voor onder andere de Amster-
damse gebroeders Knapp die in hun achter-
tuintje paling rookten.

Ook het Holland Bloc staat geheel in het teken
van het visserijverleden. In het Beeldessay vertelt
Arjan Nobel over zijn voorouders, die zich altijd
hebben beziggehouden met de riviervisserij. Zij
zijn begonnen als zalmvissers in Lekkerkerk,
om vervolgens (1898) te gaan vissen op het Ha-
ringvliet en het Hollandsch Diep. Aan de hand
van deze ene familie komen onder andere eco-
logische veranderingen, toenemende wet- en re-
gelgeving, technologische ontwikkelingen en fa-
milieherinneringen ter sprake. Het Topstuk gaat
nu eens niet over een museumstuk, maar over

een alledaags (en misschien wel daarom verge-



Stilleven met haring en wittebrood. Foto: Willem Johannes Kret, 1925. Collectie Erfgoed Leiden

en Omstreken.

ten) stuk maritiem erfgoed: de visserstrui. Stella
Ruhe schrijft over de verschillende patronen en
hun betekenissen. Frits Loomeijer gaat in zijn
Column in op het visserijverleden van IJmui-
den, dat anno 2021 nog altijd een belangrijke rol
speelt in de geglobaliseerde visserij-industrie.
In de Uithoek brengt Henk den Heijer ten slotte
een eerbetoon aan de Hollandse vissers die hun
laatste rustplaats vonden op een kerkhof op de
Shetlandeilanden.

De bijdragen aan het themanummer laten
zien dat het Hollandse visserijverleden nog al-
tijd een schat aan verhalen biedt en op nieuwe
manieren kan worden belicht en onderzocht.
Wij hopen dan ook dat dit nummer een nieu-
we generatie historici en geschiedenisstudenten
kan motiveren om zich meer met visserij bezig
te houden. Bovendien is het visserijverleden

door de Brexit zeer actueel geworden, zo maakt
Loomeijer duidelijk in zijn Column.

Inmiddels is Museum Vlaardingen druk-
doende om een betere plek te vinden voor de col-
lectie van het voormalig Nationaal Visserijmuse-
um, die het nog altijd beheert. In een zogeheten
herwaarderingsproject worden alle objecten uit
de collectie op de museale weegschaal gelegd
om te bepalen wat wel en niet past binnen het
nieuwe collectieprofiel. In overleg met de drie
belangrijke maritieme musea wordt gekeken
naar nieuwe mogelijkheden om de vooralsnog
slecht toegankelijke nationale visserijcollectie
gemakkelijker en vanuit nieuwe perspectieven
te onderzoeken.

Isabel Casteels, Koen Marijt,
Wouter Linmans en Laurien van der Werfl’
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symbool stonden voor het.welvaren van Holland I Aan het einde van de 18de
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eeuw was de walvisvaart al ruim honderd j jaar een gevestigde bedrijfstak met

groot economisch belang. Het uitrusten van walvisvaarders, het vangen van

walvissen en het zakelijk afhandelen van reizen was inmiddels routine.” De

bedrijfstak kende een duidelijke geografische concentratie binnen de Repu-

bliek. Walvisvaart was overwegend een Hollandse aangelegenheid, waarvan

Amsterdam het centrum was. Het aantal walvisvaarders was hier legio, maar

een van de meest succesvolle figuren binnen deze stad was Gerrit Daniels-

zoon Meyer. Hij werkte als commandeur op het schip Pieter en lohanna

Elisabet, in dienst van de Amsterdamse rederij Arnold Hooghart en Zonen.

Bijna iedere reis wist hij meerdere walvissen mee terug te nemen. De

aantallen vissen en vaten spek zijn terug te lezen in Gerret van Santes

Alfabetische naamlijst van alle de Groenlandse en Straat-Davissche comman-

deurs uit 1770. Deze prestaties waren zo opmerkelijk dat ze vereeuwigd

werden op een luxe bokaal, met als opschrift ‘Het welvaren van de visserij

van 't schip de Pieter en lohanna Elisabet’.

In Het Scheepvaartmuseum in Amsterdam staat
deze bokaal in de vaste tentoonstelling Republiek
aan zee. Het geeft bezoekers enig inzicht in de
rituele momenten en gebruiken in de wereld
van de walvisvaart. Met gelegenheidsglazen
zoals Het welvaren van de visserij van ’t schip de
Pieter en Iohanna Elisabet toostten eigenaren en
andere belanghebbenden gedurende de 17de en

18de eeuw op de walvisvaart, het succes van de

onderneming en de voorspoedige tijden. On-
danks de breekbaarheid van het materiaal zijn
er veel voorbeelden bewaard gebleven. De spe-
ciaal gegraveerde glazen en bokalen speelden
een belangrijke rol als toonbeeld van verkregen
rijkdom. Daarbij creéerde het heffen van en het
drinken uit deze kelken gevoelens van saamho-
righeid, het zorgde voor een gemeenschappelijke
identiteit en was onderdeel van een maritieme
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cultuur in de vroegmoderne Nederlanden. De
bestudering, bundeling en vergelijking van ruim
dertig ‘walvisvaartglazen' uit museale en particu-
liere collecties’ — en bijbehorende specialistische
kennis - zorgt voor nieuwe inzichten in cultu-
rele uitingen en rituelen, aandeelhouderschap
en het gezamenlijk vieren van bedrijfssuccessen.
En hiermee zorgt het voor een completer beeld
van de vroegmoderne walvisvaartwereld.

De wereld van de walvisvaart
De bloeitijd van de walvisvaart begon reeds in
de 17de eeuw toen, na de verdwijning van het
monopolie van de Noordse Compagnie (1614-
1642), iedereen de vrijheid kreeg te investeren
in of deel te nemen aan de walvisvaart. Dit re-
sulteerde in zo'n 14.000 schepen die gedurende
de 18de eeuw richting de vangstgebieden Groen-
land en Straat Davis vertrokken. In deze periode
werden maar liefst 45.000 walvissen gevangen
en ter verwerking naar de Republiek gebracht.
De bedrijfstak verplaatste zich geografisch naar
kleine gemeenschappen rondom de grotere ste-
den. De Zaanstreek is hier het beste voorbeeld
van. Historicus Joost Schokkenbroek stelt dat
de bewoners van dit gebied verantwoordelijk
waren voor dertig tot vijftig procent van alle uit-
gerede walvisvaarders in de periode 1680-1730.
In dorpen als Oostzaan, Westzaan, Zaandam,
Koog aan de Zaan, Jisp, De Rijp en Graft richt-
ten ondernemers zich in deze tijd op het struc-
tureel uitreden van grote schepen, die bestand
waren tegen de kou van de noordelijk gelegen
gebieden. Winterse omstandigheden maakten
de tocht gevaarlijk, waardoor aanpassingen aan
walvisvaarders nodig waren. Naast ontwikkelin-
gen in de scheepsbouw ontstond binnen de ge-
meenschappen ook steeds meer kennis over het
vangen en verwerken van walvissen, en werd er
geinvesteerd in gereedschappen en in de bouw
van traankokerijen. Ook de organisatie van de
vaart maakte een proces van professionalisering
door.4

De directeur van de walvisrederij, ook wel de
boekhouder, was de persoon met veel verant-
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Afb. 1

Het welvaren van de visserij van ’t schip de Pieter en lo-
hanna Elisabet. Kelkglas door Jacob Sang, 1776-1787. Collectie
Het Scheepvaartmuseum, Amsterdam.

woordelijkheden rondom de organisatie. Hij, of
soms zijn weduwe, regelde het kopen of huren
van een schip, de aanstelling van het personeel,
de voorbereiding van het uitvaren en de (finan-
ciéle) athandeling van zaken bij terugkomst. Zo
had Klaas Taan de Oude (ca. 1696-1779) vanaf de
jaren 1745 samen met zijn zonen een firma in
Westzaandam en was hiermee een bekendheid
in de streek. Hoewel directeuren zoals Taan aan
wal de leiding hadden over de zaak, waren de
aangestelde commandeurs op zee verantwoor-
delijk voor de vangst. Vanaf de wintermaanden
februari en maart was de commandeur bezig
met het in gereedheid brengen van het schip.
Kort voor het vertrek in april regelde hij ook de
juiste benodigdheden en de bemanning voor
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Afb. 2

aan boord. Gedurende het voorjaar werkte de
gehele crew op zee in de noordelijke gebieden.
Na enkele maanden keerden zij in juli of augus-
tus weer huiswaarts. Bij thuiskomst werd de be-
manning direct afgemonsterd. De commandeur
en enkele anderen moesten wachten op de eind-
afrekening. Pas na de verwerking van het spek
bij de kokerijen en de verkoop van de traan en
baarden (balein) werd bekend hoe lonend de reis
was geweest en hoeveel zij uitbetaald kregen.s
Als een commandeur succesvol bleek, bleef
hij vaak voor een lange periode werken voor
dezelfde rederij. Na een goede vangst kon hij
rekenen op loonsverhoging of soms zelfs op
een extra beloning of herinneringsgeschenk. In
1730 was Klaas Pietersz Top een gevierde com-
mandeur in dienst van de Amsterdamse reders
Bartholomeus, Jan, Adriaan en Pieter van Halen.
Na een relatief korte periode op zee kwam Top al
op de tweede juli van dat jaar als eerste vaarder

Walvisvangst in de Poolzee. Schilderij door Abraham Storck, 1654-1708. Collectie Rijks-
museum, Amsterdam.

terug van Straat Davis, met een kapitale vangst
van zeven en driekwart walvis. Na de verwerking
van het walvisspek waren dit maar liefst vier-
honderd vaten traan voor de rederij. Dit werd
gezien als een prestatie van formaat, aangezien
hij als eerste van de totaal 169 uitgevaren com-
mandeurs met een vol schip terugkwam uit de
noordelijke gebieden. De reders beloonden Tops
verdiensten dan ook met een prachtige zilveren
beker met graveringen van de walvisvaart en zijn
naam erop. In 1765 kreeg commandeur Martinus
Claasen, na zijn vangst van vijf en een halve wal-
vis, een zilveren zakhorloge uitgereikt van zijn
Amsterdamse directeur Lambertus Stolk.®

Naast zilverwerk was ook glaswerk een popu-
lair geschenk. De namen van commandeurs Sy-
mon Keuken, Pieter Janse Groen en Hendrik Ju-
riaanse vinden we terug op glazen attenties. Zjj
waren zeer welvarend gedurende de 18de eeuw,
werkten allemaal voor rederijen in de Zaan-
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streek en kregen gedurende hun carriéres een
mooie beloning voor hun verdiensten. Op een
bokaal met tekst en afbeelding kreeg het succes
van de schepen Hollandia, De Louwerens en De
Theodorus, samen met de bijbehorende naam
van de commandeur, een eervolle vermelding.
Behalve deze voorbeelden met specifieke ver-
melding van namen en schepen werden ook gla-
zen met een algemener opschrift (bijvoorbeeld
‘het welvaren van de Groenlandse en Straat Da-
vise visserij’) geschonken aan succesvolle com-
mandeurs. Deze walvisvaartglazen behoorden
tot een bredere culturele ontwikkeling in de
18de eeuw. Directeuren en investeerders bestel-
den deze prachtige voorwerpen niet alleen als
geschenk, maar ongetwijfeld ook voor zichzelf.
In een handelsnatie als de Nederlandse Repu-
bliek was het namelijk gebruikelijk om met een
gelegenheidsglas in de hand te drinken op het
economisch welvaren. Er bestonden heildron-
ken op bijvoorbeeld de landbouw of veeteelt, en
ook successen binnen de maritieme bedrijfstak
werden gevierd.’

Walvisvaartglazen

Een gelegenheidsglas was, zoals het woord al
doet vermoeden, glaswerk dat vervaardigd werd
voor een specifieke gelegenheid of gebeurtenis.
De glazen verschillen van elkaar qua vorm, maar
wellicht nog belangrijker is de diversiteit in de
gegraveerde afbeeldingen en opschriften. 18de-
eeuwers hadden veel verschillende redenen om
handgemaakte gelegenheidsglazen te bestellen.
Zo dronken leden van de elite graag op voor-
spoedige tijden. In navolging van glasexpert
Anna Laméris’ verkennende studie naar ‘Ships
on glass’, richt dit artikel zich specifiek op ‘wal-
visvaartglazen'® Dit zijn gelegenheidsglazen met
daarop tekst en/of afbeeldingen over walvisvaart,
gemaakt van loodglas bestaande uit een trech-
ter- of klokvormige kelk, die staat op een stam
met een of meerdere knopen of luchtbellen en
een bolle of piramidevormige voet. Daarbij heb-
ben deze glazen gegraveerde decoraties en titels
(rad-, diamantlijn- of stippelgravure). De meeste

Afb. 3 Op 't welvaaren van 't schip Hollandia Commandeur
Symon Keuken. Kelkglas door onbekende kunstenaar, 1740-
1745. Collectie Het Scheepvaartmuseum, Amsterdam.

voorbeelden zijn gemaakt gedurende het tweede
of derde kwart van de 18de eeuw.

Reeds in de 17de eeuw herontdekten kunste-
naars het versieren van glazen met behulp van
een diamantstift. Deze techniek was al eens po-
pulair geweest in de Romeinse tijd, maar raak-
te daarna lang in de vergetelheid. In de Mid-
deleeuwen was de glasindustrie maar beperkt
aanwezig. Pas aan het einde van de 17de eeuw
was er sprake van een toename in de Noorde-
lijke Nederlanden. Stadsbesturen creéerden een
gunstig landschap voor industrie. Zo floreerden
glasindustrieén in Middelburg, Maastricht, Den
Bosch, Nijmegen, Zutphen, Deventer, Zwolle,
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Amersfoort en Utrecht, en in Holland in Am-
sterdam, Rotterdam, Dordrecht, Den Haag,
Haarlem en Muiden.?

Glas, dat bestond uit een combinatie van sili-
cium, soda en kalk, smolt men in vuurvaste pot-
ten bij een temperatuur tussen de 1300 en 1500
graden Celsius. Dit mengproduct kon vervolgens
worden geblazen met behulp van een pijp. Glas-
blazers zorgden dat de hete massa al draaiend en
rollend de gewenste vorm kreeg, en realiseerden
na een tweede keer verhitten de afwerking. De
productie lag hoog en er bestond zowel binnen
als tussen steden concurrentie. Ondanks deze
eigen industrieén kwam, na de uitvinding van
kristal- of loodglas door de Engelsman George
Ravenscroft (1632-1683), de concurrentie vanaf
het einde van de 17de eeuw vooral uit Engeland.
Door de aanwezigheid van meer lood in de glas-
massa waren Engelse producten sterker en hel-
derder dan het meeste andere fabricaat. Engels

glas werd dan ook snel populair en verhandeld
in heel Europa. Vooral luxeproducten die voor-
zien werden van gravures dienden van hoge
kwaliteit te zijn. Dergelijke overgeleverde glazen
hebben dan ook vaak in de omschrijving staan:
gemaakt van (Engels) loodglas.

Waar de glasblazers en -snijders werden be-
stempeld als ambachtslieden, waren graveurs de
echte kunstenaars. Zij kochten de geblazen en
gesneden glazen meestal als halffabricaat en ver-
werkten deze in de eigen werkplaats of winkel
tot eindproduct. Inscripties en decoraties wer-
den aangebracht met behulp van verschillende
technieken. Bij diamantgravures of diamant-
stippen kraste de kunstenaar lijnen of stippen
in het glas met behulp van een diamantstift. Bij
de techniek van de radgravure maakte de kun-
stenaar gebruik van draaiende koperen radertjes
die met de voet werden aangedreven. Zo kon hij
of zij het glas met twee handen vasthouden en

Afb. 4 Walvisjacht in de ijszee; Seylen in 't Ys, en soeken na de Walvis/ Het Loopen van de
Walvis 't Harpoen vast zynde, of sitten op de Spaanse kruywagen / Het Harpoeneren
van de Walvis, of inwerpen van 't Harpoen / De Walvis loopt onder 't Ys, men kapt de
Lyn, en soekt waar hy weder op komt. Prent door anonieme prentmaker, gekopieerd
naar de prenten van Adolf van der Laan, gemaakt naar de tekeningen van Siewart van
der Meulen, 1720-1750. Collectie Rijksmuseum, Amsterdam.
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de gewenste voorstelling vervaardigen. Hier-
door werd het mogelijk om zowel diep reliéf te
graveren als ook het glaswerk glad te polijsten.
Aangebrachte teksten veranderden van sierlijke,
handgemaakte krullende letters in rechte kapi-

talen.

Graveren naar prenten
Hoe verbeeld je iets dat je nog nooit hebt gezien?
Met deze uitdaging kregen glaskunstenaars te
maken wanneer opdrachtgevers een walvis-
vaartglas bestelden. Gelukkig was er geduren-
de de 16de eeuw al een (voornamelijk gedrukte)
stroom aan informatie over walvisstrandingen
ontstaan, die de basis vormde van de icono-
grafische traditie rondom het thema. Nieuwe
observaties vervingen middeleeuwse natuurbe-
levingen, en waren gebaseerd op empirische en
exactere waarnemingen.” Binnen dit onderzoek
zijn voornamelijk 18de-eeuwse prenten van be-
lang, vanwege het simpele feit dat uitgevers deze
op grotere schaal verspreidden en deze zo voor
glasgraveurs redelijk eenvoudig voorhanden wa-
ren. Stuart M. Frank presenteerde in zijn boek
Delftware: Dutch and Flemish Faience in the Kendall
Whaling Museum zeer belangrijke inzichten. Vol-
gens Frank ontstond rond 1720 een ‘new vocabu-
lary’ in de verbeelding van de Hollandse walvis-
vaart.? Deze kwam van de Alkmaarse kunstenaar
Siewart van der Meulen (1675/80-1730) en de
Utrechtse prentmaker Adolf van der Laan (1684-
1742). Zij produceerden een invloedrijke set van
platen, voornamelijk bekend onder de naam van
de later verschenen encyclopedie Groote visserij
platenatlas. Hierbij ging het om zestien afbeel-
dingen van de ‘Groote Visschery’ (de haringvis-
serij) en zestien de ‘Kleine Visschery’ (de arcti-
sche walvisvangst).s

De serie kende een lange levensduur en over-
schaduwde de eerdere walvisiconografie. De
talrijke herdrukken en reproducties tonen de
centrale plaats van de werken in de beeldcultuur
rondom de arctische walvisvaart van de 18de
eeuw. De prenten boden 18de-eeuwers een com-
pleet en overzichtelijk beeld van de walvisvaart,

zeker mensen die deze taferelen nooit met eigen
ogen aanschouwden. Jacob Sang (c. 1720-1786),
de grootste glasgraveur van zijn tijd, maakte ge-
bruik van de voorbeelden. Misschien namen op-
drachtgevers de prenten mee naar zijn winkel in
de Hartenstraat in Amsterdam, maar aanneme-
lijker is dat hij de drukwerken zelf in bezit had.
Vanuit eerdere studies van Laméris is bekend
dat Sang vaker graveerde op basis van prenten.
Uit dit onderzoek naar walvisvaartglazen blijkt
precies hetzelfde. Vermoedelijk had Sang de
prenten in zijn werkplaats liggen. Telkens als
hij een opdracht kreeg om een walvisglas te ver-
vaardigen, gebruikte hij de afbeeldingen van Van
der Meulen en Van der Laan bij zijn ideeén over
hoe de walvisvaart eruitzag. Zo zijn er meerdere
objecten van zijn hand bekend met precies de-
zelfde decoraties.

Het is duidelijk dat Sang de prenten getiteld
Seylen in 't Ys en Het Harpoeneren van de Walvis
zeer gedetailleerd had bekeken en hier inspira-
tie aan ontleende. Hij graveerde naar een com-
binatie van deze voorbeelden een grote walvis-
vaarder, zeven sloepen en drie walvissen op de
bokaal Pieter en Iohanna Elisabet. Verschillende
details, zoals de spuitende walvis en de har-
poeniers in de roeiboten, zijn exact hetzelfde als
op de voorbeelden. Het blijkt zelfs dat de kun-
stenaar de scheepvaart (wellicht via de prenten)
zeer goed had bestudeerd en de details niet uit
het oog verloor. De onderlinge verhoudingen
tussen de schepen zijn accuraat en de zeilen en
vlaggen waaien evenwichtig in dezelfde richting.
Daarnaast tonen de hoge kwaliteit en finesse van
Sangs gravures zich duidelijk in de gepolijste
details van het werk. Hij selecteerde hierbij ele-
menten die daadwerkelijk glanzend waren zoals
het water, de walvis, de harpoeniers in de roeibo-
ten en stukken van het grote schip. Precies de-
zelfde gegraveerde decoraties zien we ook terug
op andere glazen.

Op ’t welvaaren van de Groenlandse en Straatda-
vise vissery zijn wederom de grote walvisvaarder,
zeven sloepen en drie walvissen terug te zien.

Hoewel de glazen identieke elementen laten
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Afb. 5
hanna Elisabet. Kelkglas door Jacob Sang, 1776-1787. Collectie

Het welvaren van de visserij van 't schip Pieter en lo-

Het Scheepvaartmuseum, Amsterdam. Foto: Romy Beck.

zien, is de totale voorstelling niet helemaal het-
zelfde. Hieruit kan geconcludeerd worden dat
Sang op de bovengenoemde glazen de prenten
niet als geheel overnam, maar door middel van
verschillende onderdelen uit de serie een eigen
compositie en verhaal maakte. Na het bestude-
ren van de geinventariseerde walvisvaartglazen
blijkt dat niet alleen Sang gebruik maakte van
deze voorbeelden. Ook andere graveurs baseer-
den zich op de prenten. Een significant deel van
de walvisvaartglazen laat scénes zien die geinspi-
reerd zijn op of compleet overgenomen zijn van
de prenten van Van der Meulen en Van der Laan.
Deze resultaten sluiten aan bij de eerdere con-
clusies van Frank, die stelt dat deze afbeeldingen
duidelijk aan de basis lagen van de 18de-eeuwse
walvisiconografie. Toch zijn er ook glazen gede-
coreerd op basis van ander materiaal. De grote
prent uit het boek van Cornelis Gijsbertz Zorg-
drager over de walvisvaart, Bloeyende opkomst der
aloude en hedendaagse Groenlandsche visschery is
hier een voorbeeld van. Dit werk is beslist ook

een aantal keer gebruikt als voorbeeld. Dit is niet
geheel verrassend. In de 18de eeuw was dit een
bijzonder populair boek en het was bij de ver-
schijning in 1720 ‘greetig uitverkocht’.s

Culturele en rituele praktijken

Maar hoe werden de gedecoreerde walvisvaart-
glazen gebruikt? Het waren immers de mensen
die betekenis gaven aan drank en drinkgerei, en
hiermee cultuur creéerden, zo stelt historicus
Cora Laan in haar studie naar de drinkcultuur
van de 18de eeuw.’® Zij wijst terecht op de wis-
selwerking tussen voorwerp en omgeving, en op
een completer beeld van gebruiken en gebeur-
tenissen uit het verleden. Rituele en culturele
praktijken rondom de walvisvaartglazen gaven
daadwerkelijk betekenis aan de voorwerpen. Het
waren geen kunstvoorwerpen die slechts werden
gekocht om neer te zetten als herinnering of de-
coratie. Juist het herhaaldelijke gebruik en de ri-
tuele handelingen die hoorden bij dit voorwerp
zorgden voor de verbinding tussen verschillen-
de individuen en creéerden gevoelens van saam-
horigheid onder gelijkgestemden.

Cornelis van Alkemade en Pieter van der
Schelling beschreven in Nederlands Displegtigheden
(1732) de diversiteit aan tafelgebruiken: ‘Men
meend, dat in Nederland meestal de gewoonte is
verscheide zoogenaamde drink-voorwaarden, of
drink-betuigingen by het drinken in te stellen,
en te drinken; En wel voor eerst, de welkomst der
verscheene gasten’.” Schrijver en filosoof Denis
Diderot (1713-1784) maakte in zijn geschriften over
Hollandse feest- en drinkgewoontes ook enkele
notities over deze culturele en rituele gebruiken
toen hij een bezoek bracht aan de Republiek: ‘Aan
tafel wordt eerst op de gezondheid van de heer
en vrouw des huizes gedronken en vervolgens op
die van alle disgenoten, de afwezige vrienden en
familieleden, op de voorspoed van de Republiek,
op het succes van de handel en als de Republiek
in oorlog is, op de krijgsverrichtingen’®

De vele plechtige momenten, in de vorm
van private viering maar ook bij meer zakelijke
gelegenheden, zorgden voor een enorme vraag
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Afb. 6  Overlieden van de St. Sebastiaans- of Handboogdoelen te Amsterdam. Tekening door
Julius Henricus Quinkhard, naar schilderij van Bartholomeus van der Helst, 1653-1700.
Collectie Rijksmuseum, Amsterdam.

naar speciaal gegraveerde glazen. Gedurende
de 18de eeuw waren deze zeer in trek en de ver-
koop beleefde een ongeévenaard hoogtepunt.
Gezelschappen van bestuurders organiseerden
drinkrituelen, waarbij dit glaswerk een be-
langrijke rol speelde. Na het wisselen van een
bestuurscollege of het opmaken van de jaarre-
kening organiseerden bestuurders vaak gele-
genheden om samen met alle betrokkenen te
eten en drinken. Dergelijke ceremoniéle mo-
menten werden niet altijd thuis georganiseerd,
maar vonden ook plaats in publieke ruimtes zo-
als herbergen of stadsdoelen.>

Kunsthistorica Cynthia Siefers-van Lijf illu-
streert hoe gelegenheidsglazen een belangrijke
rol speelden bij rituelen in de Noord-Hollandse
waterschapswereld. Tijdens officiéle gelegenhe-
den zoals maaltijden nodigde een gastheer zijn
medestanders uit, schonk wijn en sprak een heil-
wens uit. Na het noemen en eventueel uitleggen
van het devies maakte de spreker bekend in wel-
ke volgorde de gasten wijn uit de kelk konden

drinken en gaf deze door aan de volgende aan
tafel. Degene die het glas in handen kreeg, nam
een slok en liet deze daarna verder rondgaan.
Zo dronken aanwezigen vervolgens allemaal om
beurten op de gezondheid van aan- en afwezi-
ge personen, en het welvaren van de negotie, de
stad, de regering of het vaderland.> Historicus
Arjan Nobel onderzocht soortgelijke gelegenhe-
den van polderbestuurders. Bij vergaderingen
of maaltijden van polderbesturen dronk men
ook uit speciale glazen of bekers. Op basis van
de 18de-eeuwse teksten van Johannes le Francq
van Berkhey (1729-1812) stelt hij dat het zelfs een
wijdverspreid gebruik was:

Geen maatschappij, geregeld gezelschap,
gilde, schutterij, of achtbare vergadering,
hetwelk van ouds bestaat of nieuws wordt
opgericht, of daar is een vriendschaps-
bokaal, drinkglas of zilveren beker, met de
spreuk, naam of zinspeling betrekkelijk tot
de vaderlandsche samenleving.>
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Nobel benadrukt dat de verschillende rituelen
gedurende ceremoniéle momenten, en het geza-
menlijk drinken uit een glas of bokaal, zorgden
voor eenheid en verbondenheid bij de aanwezi-
gen. Naast gevoelens van eendracht benadrukten
en rechtvaardigden de glazen en bokalen ook de
macht of het succes van de drinkers.

Gedurende de 18de eeuw kende de walvis-
vaartwereld ook zulke vieringen. Van Alkemade
en Van der Schelling noemen in hun opsom-
mingen van gangbare toosten ook feestelijke
spreuken rondom de walvisvaart:

By welke voors. nog een meenigte van ge-
noegzaam ontelbaare Drinkvoorwaardens
konnen gevoegd worden. Waar onder het
Welvaaren van de Geoktroijeerde Oostin-
dise, als ook de Westindise Maatschappije
der Vereenigde Nederlanden: En der zelver
respective Bewindhebberen. enz. Het wel-
vaaren van de Groote, Groenlandse, en an-

dere Visseryen, enz.»

De overgeleverde walvisvaartglazen represen-
teren deze rituele momenten of vieringen. Het
welvaren van de visserij van 't schip De Pieter en
Iohanna Elisabet, Op 't welvaaren van 't schip Hol-
landia Commandeur Symon Keuken, en nog ruim
dertig andere glazen zijn hier duidelijke voor-
beelden van, en passen perfect binnen de hier-
boven beschreven traditie. Aanleiding hiervoor
zullen de veilige terugkomst met grote vangsten
en de afrekening van de rijke lading zijn ge-
weest. De jaarlijkse vergaderingen van reders (en
daarmee de aandeelhouders) - die plaatsvond na
de beéindiging van de visserij en handelsvaart

in het najaar, en waar de boekhouder rekening

en verantwoording van het beheer aflegde — zul-
len in succesvolle jaren gepaard zijn gegaan met
feestelijke momenten.

Tot slot

Volgens Jaap Bruijn en Louwrens Hacquebord
ontstonden in de 17de en 18de eeuw in veel
Nederlandse
Herinneringen aan de ‘Kleine Visschery’ waren

plaatsen ‘walvisvaartculturen’.>
nooit ver weg. Walviskaken markeerden be-
stuurscentra, dienden als hekwerk, wrijfpaal of
grafmonument, terwijl de schouderbladen van
de enorme vissen weer bruikbaar waren als uit-
hangbord. Ook binnenshuis leefde walvisvaart
voort in baleinen voorwerpen, platenatlassen en
schilderijen. Walvisvaartglazen vormden, samen
met de bijbehorende rituelen, een belangrijk
onderdeel van deze cultuur. Ze creéerden ge-
voelens van eendracht en versterkten de geza-
menlijke identiteit van de betrokkenen bij de
walvisvaart.

Walvisvaartglazen waren voornamelijk te
vinden in de huizen van het hogere kader, zo-
als reders en commandeurs. Zij waren kapitaal-
krachtig genoeg om een speciaal glas te laten
graveren, of kregen het als geschenk. Het feit dat
deze glazen in verschillende museale en particu-
liere collecties bewaard zijn gebleven, laat zien
hoeveel waarde eraan werd gehecht. Vaak waren
meerdere familieleden bij de walvisvangst be-
trokken. En zo symboliseerden de glazen ook
het staan in een traditie, die van vader op zoon
werd doorgegeven zoals bij de firma Klaas Taan
en Zonen uit de Zaanstreek.» Ze herinnerden
aan rijke vangsten in het verleden en hielden de
hoop op een succesvolle toekomst levend.
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Vlaardmgse Tederessen 1700-1850

Kort voor 1800 tekende de Rotterdamse kunstenaar Gerrit Groenewegen de
visserijbedrijvigheid aan de Westhavenkade in Vlaardingen, de belangrijkste
haringstad van de Republiek. Uitkijkend over de haven staat een reder-koop-
man. De enige zichtbare vrouw is een boetster die al zittend een net aan het
repareren is. Groenewegen schetst een beeld van een samenleving georién-
teerd op visserij en met een ogenschijnlijk duidelijke rolverdeling. Echter,
niets is minder waar. Rond dezelfde periode, kort na 16 april 1787, luidde twee
uur lang de bel van de Grote Kerk in Vlaardingen. Het herinnerde de inwoners

aan de begrafenis van Agnetha van Reewijk (1696-1787) die op hoge leeftijd was

 kroont de bloei der stad

overleden. Zij had op 71-jarige leeftijd de rederij overgenomen van haar

overleden echtgenoot Abraham van der Linden (1684-1767) en werd daarmee

de bedrijfsvoerder van een van de grootste rederijen van Vlaardingen.

In dit artikel wordt aan de hand van Van Ree-
wijk en een aantal andere vrouwen aangetoond
dat zij een actieve rol speelden in de visserij van
Vlaardingen in de 18de eeuw en eerste helft van
de 19de eeuw. Hoeveel vrouwen waren reder en
wat was de omvang van hun bedrijf? Wat was
hun achtergrond en in hoeverre waren zij aan en
met elkaar verbonden? Dit artikel is een eerste
verkenning naar vrouwelijke (haring)reders in
Nederlandse visserijplaatsen, die aantoont dat
in Vlaardingen vrouwen met succes deelnamen

aan rederijactiviteiten.

Vlaardingen visserijstad

Drie maanden na de bijzetting van Agnetha van
Reewijk in het familiegraf, was een groot deel
van haar persoonlijke bezittingen voor ieder-
een te zien en te koop. In de voormalige ‘capi-
taale huismanswooning’ van de weduwe konden

geinteresseerden zich vergapen aan kostbare
meubels, schilderijen van beroemde meesters,
goud- en zilverwerk, juwelen en een bed met
baldakijn. De inboedel getuigde van een rijk en
gefortuneerd leven; de resultaten van de inspan-
ningen van het echtpaar Van Reewijk-van der
Linden. Van Reewijk had 56 jaar eerder het mid-
delgrote Gouda verruild voor de haringstad aan
de Maasmond waar ongeveer 5.000 zielen woon-
den. Als tweede echtgenote van de welgestelde
touwslager, koopman en reder Abraham van
der Linden, kreeg Agnetha van Reewijk onder
andere de taak te zorgen voor de huishouding
en de twee kinderen uit het eerste huwelijk van
haar man. Haar nieuwe woonhuis lag vlakbij de
haven waar in de zomermaanden de overweldi-
gende geur van haring hing?

Vlaardingen was in de 18de eeuw de belang-
rijkste haringstad van de Republiek. Het meren-
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Afb. 1

Bedrijvigheid aan de Westhavenkade ter hoogte van de pakhuizen achter het zg.

‘Verkooplokaal’. Tekening door Gerrit Groenewegen, circa 1800. Collectie Stadsarchief

Vlaardingen.

deel van de inwoners was betrokken bij het vis-
serijbedrijf. In de zomermaanden voer men ter
haringyvisserij en in de winterperiode vond een
aantal vissers werk in de wintervisserij op kabel-
jauw en schelvis. Bij de vele nevenbedrijven die
de stad rijk was, zoals kuiperijen, taanderijen,
lijnbanen en scheepswerven, vond menig Vlaar-
dinger werk. Ook vrouwen en kinderen leverden
hun aandeel. Jongens gingen al op hun twaalfde
of dertiende mee naar zee of werkten als leer-
ling kuiper. Meisjes werkten bijvoorbeeld net als
hun moeder als nettenboetster. De stad was wat
haar welvaart betreft athankelijk van de visserij
en daarmee dus ook kwetsbaar. In de tweede
helft van de 18de eeuw was de haringvloot ten
opzichte van een eeuw daarvoor met de helft
geslonken. Ook de koopvaardij was afgenomen.
Reders werden steeds afhankelijker van over-
heidspremies van wel 500 gulden per schip. De
Franse Tijd zorgde voor een afhame in afvaarten
en teruglopende inkomsten. Herstel kwam pas
na 1814, toen de visserij na jaren stil te hebben
gelegen weer werd hervat.

Toen Van Reewijk op 71-jarige leeftijd weduwe
werd en haar kleinzoon, beoogd opvolger, slechts
elf jaar oud was, nam ze de leiding over de re-
derij op zich. Ze erfde van haar man onder an-
dere schepen en scheepsparten; hij had een van
de grootste haringrederijen van de stad, met vier
tot vijf schepen, bezeten. Het gemiddeld aantal
schepen per rederij was twee. De in Vlaardingen
voorkomende ondernemingsvorm was de par-
tenrederij: een schip was in eigendom van meer-
dere personen. De boekhouder droeg zorg voor
de administratie en trad op namens de andere
belanghebbenden. Parten konden worden ver-
handeld aangezien de eigenaar daar vrij over kon
beschikken. Ook waren in Vlaardingen rederijen
actief waarbij één of een klein aantal personen
een of meerdere schepen bezaten. De laatste
vorm vereiste wel meer kapitaal en het risico
was groter. De combinatie reder-koopman kwam
veel voor. Daarbij zette de reder schepen in voor
het vervoeren van eigen goederen.s Van der Lin-
den beperkte zich niet tot de visserij; ook de wal-
visvaart en koopvaardij waren activiteiten waarbij
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hij betrokken was en die door zijn weduwe voort-
gezet zouden worden. Overigens bezat hij ook
een winstgevende touwbaan, landerijen, huizen
en een buitenplaats. Van Reewijk had ervoor kun-
nen kiezen haar schoonzoon, reder-koopman
Hendrik van den Heuvell, te machtigen als zaak-
waarnemer. Hij zal haar wellicht hebben geas-
sisteerd, maar zijn rol werd niet geformaliseerd.
Dertien jaar nadat ze weduwe werd, gaf'Van Ree-
wijk het roer uit handen door haar inmiddels
volwassen kleinzoon procuratie voor haar zaken
te geven. Van Reewijk bleek meer te kunnen en
te willen dan het warmhouden van de echtelijke
sponde. En daarin stond ze niet alleen.

Vrouwen aan het roer

In de Naamljjst van de in Vlaardingen gevestigde
reders vinden we in de genoemde periode 275
vermeldingen van rederijen die kort- of langdu-
rig in bedrijf waren. 55 vrouwen zetten de zaken
onder de naam ‘de weduwe’ voort; drie vrouwen
opereerden onder eigen naam.® Aannemelijk is
dat al eerder dan 1699 rederessen actief waren,

zij zijn echter niet in het overzicht opgenomen.

Grafiek 1

Het aantal rederessen neemt af na de tweede
helft van de 19de eeuw. Adriana Kikkert (1880-
1926) was de laatste Vlaardingse vrouw die di-
rectie voerde over de firma H. Kikkert; mede
namens haar moeder en zus” Van 43 van de on-
derzochte vrouwen is het geboortejaar bekend.
Zo weten we dat de gemiddelde leeftijd waarop
zij weduwe werden 50 jaar was. Elf van de onder-
zochte rederessen stopten er na één jaar al mee.
Zeven van hen vanwege hertrouwen, drie wegens
overlijden en één om een onbekende reden. De
meeste weduwen, zestien in totaal, zetten twee
tot vijf jaar de rederij voort (zie grafiek).®

Het niet hebben of kunnen vinden van de
juiste opvolger kan een reden zijn geweest om
de zaken voor korte duur, bijvoorbeeld een ha-
ringseizoen, over te nemen en zo de continuiteit
te waarborgen. Voor de meesten gold echter toch
een economische noodzaak; het voorzag de we-
duwen, al dan niet kinderloos, van een inkomen.
Tenminste zestien hadden op het moment dat
de echtgenoot overleed nog jonge of ongehuwde
kinderen. Annetje van der Burgh verloor twee
weken na de geboorte van haar derde kind haar

Door weduwen voortgezette rederijen weergegeven in jaren. Bron: Naamlijst der Nederlandsche reederijen en

haringschepen, en van de sloepen en stoomtrawlers, welke de Visscherij op de Noordzee uitoefenen (Vlaardingen 1913) XXV-

XXXV.
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man Willem Jorisz. van Terie. Magteld van Arkel

zorgde voor vijf kinderen onder de twaalf jaar
toen zij haar man Jacobus den Baars begroef.
Het voortzetten van de relatief kleine onderne-
mingen was, een enkeling daargelaten, financi-
ele noodzaak.

Elf van de 55 Vlaardingse redersweduwen
vond een nieuwe echtgenoot waarvan acht reder
waren. Na hun huwelijk stopten ze vrijwel di-
rect met hun bedrijf:° Waarom hertrouwden de
overige weduwen niet? Waren er onvoldoende
huwelijkskandidaten of speelde leeftijd hen par-
ten? Dat laatste lijkt niet op te gaan aangezien de
leeftijd van weduwen die hertrouwen behoorlijk
uiteenloopt; Catharina Heckenhoeck was met 25
jaar de jongste en Annetje Hoogstraten de oud-
ste: 52 jaar. Het hebben van kinderen kon een
belemmering zijn bij het vinden van een nieuwe

Afb. 2 Portret van Agnetha
van Reewijk op 54-jarige
leeftijd. Olieverfschilderij,
toegeschreven aan Gerard
Sanders, 1750. Collectie Mu-
seum Vlaardingen.

echtgenoot.” Vijf van de elf weduwen die her-
trouwden waren kinderloos. Maar hertrouwen
was voor deze vrouwen wellicht minder nood-
zakelijk.? Zij waren namelijk in de positie geko-
men om zelf in hun onderhoud te voorzien.

Carriére maken

Getrouwde vrouwen hadden een andere juridi-
sche status dan vrouwen die ongetrouwd of we-
duwe waren. Zij waren handelingsonbekwaam.
Vrouwen in zeevarende gemeenschappen kregen
tijdens afwezigheid van hun man, indien dat uit
een opgestelde procuratie bleek, geheel of ge-
deeltelijke volmacht waardoor zij bijvoorbeeld
het loon van hun mannen konden innen of over
gezamenlijke goederen zeggenschap hadden. Dit
waren echter doorgaans tijdelijke regelingen. Zo-
dra een vrouw weduwe werd, was zij wel hande-
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Afb. 3 Miniatuur van re-
deres Neeltje Drop op circa
20-jarige leeftijd. Vervaar-
diger onbekend, circa 1797.
Particuliere collectie.

lingsbekwaam. Dit gold ook voor ongetrouwde
vrouwen die ouder waren dan 25 jaar. Ze konden
bijvoorbeeld (koop)contracten afsluiten, hande-
len en stonden niet onder voogdij. Bij een nieuw
huwelijk verloren ze het recht om over eigen
goederen te beschikken en moest de positie als
hoofd van het gezin naar hun nieuwe echtgenoot
overgaan. Doordat ze weduwe waren, stond deze
vrouwen niets in de weg om het bedrijf voort te
zetten. Ze erfden bijvoorbeeld onroerende- en
roerende goederen, kapitaal en een netwerk. Er
zijn ook weduwen die voor korte of langere tijd
een samenwerking aangingen met hun zoon of
zoons die, naast betrokkenheid bij de rederij van
hun moeder, ook zelf koopman-reder was of wa-
ren en onder eigen naam schepen uitreden.
Nalatenschappen werden in Holland redelijk
gelijkelijk verdeeld over de zonen en dochters.
Daardoor waren vrouwen in staat met de erfenis
een eigen bestaan op te bouwen.* Dat gold bij-
voorbeeld voor de ongetrouwd gebleven zussen
Jannetta, Jacoba en Elisabeth van der Linden. Na

de dood van hun vader in 1754 zetten zij de re-
derij onder de naam de weduwe Jacobus van der
Linden voort, namen zij de broodbakkerij over,
machtigden hun broer om namens hen te reden
en handelen en startten vier jaar later een rede-
rij onder de naam Jannetta van der Linden en
Comp.” Dat de vrouwen niet alleen op papier de
rederijen bestierden blijkt ook uit de volgende
voorbeelden. Bij een rederij had de boekhouder,
die bijna altijd mede-reder was, de belangrijkste
functie. Van Annetje van Terie, Aaltje Villerius en
Annetje van Assendelft is bekend dat ze boek-
houdster waren, wat in de praktijk betekende
dat zij zorgdroegen voor de uitreding van een
schip en dus kennis van zaken moesten hebben.
Toen Cornelia Klink in 1771, ze was toen 75 jaar,
haar kleinzoon en collega-reder Teunis Brobbel
volmachtigde, diende hij het volgende namens
haar te doen: de zaken van zowel haar handel in
haring, vis, andere goederen en de rederij behar-
tigen, het ontvangen en betalen van geld, wissels
trekken, voor kwitanties tekenen, debatteren en
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namens haar ‘buisenrederij’ als spreekbuis fun-
geren. Net zoals Van Reewijk en een paar andere
vrouwelijke collega’s, had Klink de werkzaamhe-
den voor de rederij al die jaren zelf gedaan en
niet uitbesteed.®

Een kleine groep rederessen bestierde de re-
derij langer dan vijftien jaar. Zij blijken goede
zakenvrouwen te zijn geweest. Elisabeth Kruijck
voert de lijst aan met tenminste 34 jaar. Zij is een
van de weinige vrouwen die onder eigen naam
opereerde aangezien ze ongehuwd was. Ze was
een dochter van zeilmaker, reder-koopman Adri-
aen Rochusz. Cruijck en tot op hoge leeftijd ac-
tief. In 1731, ze was toen 73 jaar, had ze nog een ha-
ringbuis in de vaart. Haar nalatenschap bedroeg
onder andere een bedrag van 34.000 gulden.” Ze
is niet de enige die op hoge leeftijd nog werkte.
Annetje van Assendelft droeg toen ze 79 jaar was,
na 21 jaar zelfstandig te hebben geopereerd, haar
zaken over aan haar zoon Anthony de Vlieger.®

Van een paar rederessen is bekend dat zij

ook schepen voor de koopvaardij hadden.” Voor

anderen, zoals de weduwe H. de Willigen, was
ook de wintervisserij een manier om inkom-
sten te vergaren.® Het kopen en verkopen van
scheepsparten, scheepsinventaris, het afschrij-
ven en geven van opdracht voor nieuwbouw van
schepen waren ook aangelegenheden van de re-
der. Kruijck verving in 1704 een oud hoekerschip
door een nieuwe genaamd ‘De Jonge Cornelis’.
Bij de tewaterlating van een hoekerschip voor
Maria van der Endt werd in een gedicht de re-
deres en haar negotie bejubelt: ‘Dit was uw lust
o eerbre vrouwe gij kroont de bloei der stad. Nu
't schip, de leus van uwe trouw, aan 't hoofd haar
naam bevat’.>*

Net als Cornelia Klink is van een aantal rede-
ressen bekend dat zij zich niet alleen tot de rede-
rij beperkten. Zij waren bijvoorbeeld ook koop-
vrouw in haring of wijn.>* Jaapje Dorsman had
een blokmakerij en Johanna Hoogwinkel gaf als
beroep ‘winkelierster’ op.? Ook waren er inkom-
sten uit (verkoop van) grond, huur van wonin-
gen en/of pakhuizen, onroerend goed, obligaties

Afb. 4 Portret van Ariaantje

| Schinkelshoek, getrouwd met

| reder Claas Dorsman. Op haar
| schoot Jaapje Dorsman (1794-

1880), rederes en eigenaar van
- een blokmakerij. Vervaardiger

onbekend, circa 1795. Collectie
Stadsarchief Vlaardingen.



en rente van uitstaande leningen. Jacomina de
Jong verkocht in 1822 de scheepswerf van haar
man Laurens Hoogendijk en plukte lange tijd
financieel de vruchten van een met hypotheek
belastte woning die bij de koop was inbegrepen.
In 1838 inde ze 8.000 gulden door het voormalig
woonhuis van Van Reewijk, dat haar man voor
zijn dood had gekocht, aan haar schoonzoon te
verkopen die het op zijn beurt weer verhuurde.

Verbonden door hart en haring

Bijna alle voor dit artikel bestudeerde vrouwen
groeiden op in een zeevarende gemeenschap
zoals Vlaardingen, Maassluis of het wat verder
weg gelegen Kethel, Rotterdam, Delft en Zwar-
tewaal. Vlaardingen was geen gesloten gemeen-
schap; vanwege de haringvisserij, scheepsbouw
en handel waren er volop contacten met plaat-
sen in Holland en zelfs buiten de landsgrenzen.
Ze waren geboren in een familie die zich veelal
bezighield met het visserijbedrijf. Hun vader of
moeder was bijvoorbeeld reder, koopman of al-
lebei, meester-kuiper, stuurman, zeeman, zeil-
maker of had een winkel. Ook aan moederskant
komen deze beroepen wel terug. Dat maakte de
vrouwen als huwelijkspartner van een jonge of
al bewezen reder-koopman een goede partij. Dat
de vrouwen tijdens hun huwelijk meewerkten
is erg aannemelijk. Daar was geen financiéle
noodzaak toe, zoals dat wel het geval was bij an-
dere beroepsgroepen, maar hun aandeel was wel
degelijk van belang.* Van Reewijk had geen ma-
ritieme achtergrond en was opgegroeid in het
gezin van een schoolmeester. Echter gedurende
de 36 jaar dat ze getrouwd was geweest, had ze
voldoende kennis opgedaan om de rederij zelf
met succes voort te zetten.

Dat een groot deel van de Vlaardingse fami-
lies uit de bovenlaag van de stad door middel
van huwelijken aan elkaar verbonden waren, is
dan ook niet verwonderlijk. Het echtpaar Neeltje
Drop en Dirk de Zeeuw had gemeenschappelijke
voorouders, net als Abraham Dorsman die een
achterachterneef van zijn vrouw Johanna Hoog-
winkel was. Verwantschap tussen 36 rederessen

Afb. 5 Een in Vlaardingse klederdracht gestoken reders-
vrouw wordt geattendeerd op de aan de kerktoren hangende
bal, die de komst van schepen aankondigt. Lithografie, plaat
VII uit de serie Nederlandsche Kleederdragten naar den na-
tuur geteekend door V. Bing en ). Braet von Ueberfeldt, 1857.
Collectie Rijksmuseum, Amsterdam.

is aangetoond door de afzonderlijke kwartier-
staten naast elkaar te leggen. Men trouwde niet
alleen met iemand van stand, maar juist met een
partner met een overeenkomstige achtergrond
en waarbij ondernemerschap niet was verbon-
den aan één sekse. Een goed voorbeeld is de
familie waar Van Reewijk in trouwde. De eerste
echtgenote van haar man was een dochter van
de al vaker genoemde Annetje van der Burgh die
25 jaar lang het bedrijf had geleid. Halfbroers en
broers van Van der Linden waren eveneens re-
der. Twee van zijn schoonzussen, Annetje Dijks-
hoorn en Maria Doetmenuijt, waren rederes, net
als de dochter, kleindochter en twee achterklein-
dochters van Dijkshoorn. Zijn nichtjes, de al eer-
der genoemde Jannetta, Elizabeth en Jacoba van
der Linden, waren eveneens actief als rederes.

Een deel van de rederessen had niet alleen
zakelijk contact, maar zag elkaar ook in andere,
bestuurlijke kringen. Zij waren, vaak gelijktijdig
met hun man, regentes van het Weeshuis van de

stad Vlaardingen. Ze namen de binnen- en naai-
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moeders in dienst en organiseerden op papier
het huishouden.” De imposante woning van het
echtpaar Van Reewijk-van der Linden, het ‘Huis
met de Lindeboom’ beschikte sinds 1750 over
een prachtig rijk gedecoreerde eetkamer die
zich uitstekend leende voor zakelijke en meer
informele ontmoetingen.* Hun echtgenoten
waren doorgaans ook korte of langere tijd lid
van de vroedschap, schepen, thesaurier of bur-
gemeester en, na 1824, lid van de gemeenteraad.
Daarnaast ontmoetten ze elkaar bijvoorbeeld bij
de burgerwacht of schutterij.”” Deze regentes-
sen, die tot de sociale en economische bovenlaag
van Vlaardingen behoorden, stonden zakelijk
en privé met elkaar in verbinding. De rol die
ze speelden bij de nieuw te vormen allianties,
is groter dan op het eerste gezicht lijkt. Uit de
bestudeerde data blijkt dat veel huwelijken van
hun kinderen plaatsvonden na overlijden van
de vader. Recente studie naar de rol van 18de-
eeuwse Amsterdamse regentenvrouwen toont
aan dat zij verbintenissen tussen invloedrijke
geslachten belichaamden en organiseerden.?

In welke mate dat voor Vlaardingen geldt, moet
verder onderzoek uitwijzen.

Dat in een visserijgemeenschap als Vlaardin-
gen niet alleen in de onderste lagen van de ge-
meenschap vrouwen economisch actief waren,
blijkt wel uit het aantal weduwen dat na overlij-
den van hun man het rederijbedrijf voortzette.
En niet te vergeten de drie ongehuwde vrouwen
die zich als rederes-koopvrouw profileerden en
zo in hun levensonderhoud voorzagen. De vrou-
wen groeiden, op een uitzondering na, op in vis-
serijgemeenschappen en werkten wellicht voor,
maar zeker tijdens hun huwelijk mee in het fa-
miliebedrijf. Een groot deel van de onderzochte
Vlaardingse rederessen was zakelijk, maar ook in
familiaire zin aan elkaar verbonden. Het vinden
van een partner binnen de eigen kring was om
meerdere redenen relevant; behoud van kapitaal,
netwerken, kennis en ervaring. Van een paar vrou-
wen is aangetoond dat zij voldoende ingevoerd
waren in rederijzaken om het bedrijf, klein of
groot, zelf draaiende en winstgevend te houden.
Het maakte hen volwaardige handelspartners.

Afb. 6 Uit Vlaardingen vertrekkende hoekers en buizen bij de start van het haringseizoen in

1765. Aquareltekening door Johannes Swertner, 1765. Collectie Het Scheepvaartmuseum

Amsterdam.




Willem Dekker
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Is de gerookte paling echt
een Hollands product?

De geschiedenis van de gerookte paling, in
Amsterdam en de rest van de wereld

‘Gerookte aal (...) die te sterk gerookt zijn worden hard, taai en minder

verteerbaar - die niet genoeg gerookt zijn verkrijgen spoedig eenen ranzigen

smaak en gaan ligter in bederf over’. Dit is een citaat uit het Handboek der
Gezondheids-politie van de Duitse arts J.B. Friedreich (1846)." Beschrijft hij

hiermee werkelijk één van de duurste en lekkerste delicatessen van onze

moderne viswinkels? Ja, maar gerookte aal was in 1846 nog echt niet duur, en

al helemaal geen delicatesse. Over die grote omslag wil ik het hier hebben.

Een verhaal over rooktechnieken, over productontwikkeling en promotie-

campagnes, over handel en export, en over de ontwikkeling van de Europese

commerciéle aalvisserij.

In de schoorsteen opgehangen
Voordat we beginnen, nog één ding: spreken we
over aal of over paling? Die twee woorden bete-
kenen nagenoeg hetzelfde. Ik gebruik hier tel-
kens dat woord dat het beste in de historische
context past, en maak daarmee nu dus geen on-
derscheid in betekenis.>

Dit verhaal begint met een recept uit 1791.
Niet omdat er voor die tijd geen aal gerookt werd,
maar omdat dit het oudste geschreven recept
lijkt te zijn. In dat jaar schreef Catharina Zie-
rikhoven (pseudoniem van J.A. de Chalmot) het
Volkoomen Neerlandsch Kookkundig Woordenboek,
met recepten voor onder meer Aalmoes, voor
blanke Soup van Aal, bruine Soup, gestoofde en
gekookte Aal, Fricasée van Aal, gebakken en ge-
braden Aal, Aal op Speetjes en in Pastey, en ten-

slotte: ‘Gerookte Aal om bij Kool te eeten’? Dat
laatste is een vrij simpel recept, waarvan het be-
langrijkste element het drogen is: ‘hangt ze in de
schoorsteen, tot dat ze bekwaamelijk droog zijn’.
In de praktijk waren ze ‘bekwaamelijk droog’
na een tijdsduur die kon variéren van enkele
dagen, meestal enkele weken tot soms wel een
half jaar. Zo verkreeg men een goed houdbaar
product, dat makkelijk opgeslagen kon worden
(droog) en energierijk was (vet), maar niet direct
eetbaar. Alvorens dit te kunnen verteren, moest
de gerookte aal eerst een nacht in water geweekt
worden, en daarna een uur gekookt of in stuk-
ken gebraden.

Wat was nou het grote verschil met de ‘mo-
derne’ gerookte aal, met onze dure delicatesse?
Eigenlijk maar één ding: de lange rooktijd, bij
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een lage temperatuur. Zolang de temperatuur
beneden 30 graden Celsius blijft, droogt het
product eigenlijk meer uit dan dat het gaart - zo
trekt er veel meer rook in en vocht uit. Bij hoge-
re temperaturen (in de praktijk van het moder-
ne ‘warm-roken’ zon 8o graden Celsius) wordt
het visvlees algauw gaar. Nog langer doorroken
zou de vis bij die temperaturen uit elkaar doen
vallen, zelfs al binnen een paar uur. Een hard,
droog, sterk gerookt product (koud), tegenover
een zachte, smeuige en smakelijke filet (warm),
dat is ongeveer hetzelfde als het verschil tussen
een drooggerookt stuk spek (koud) en een vers
gebakken speklap (warm). Waarschijnlijk heeft
de koudgerookte aal daadwerkelijk tussen de
spekken en worsten gehangen, in de spekkast
boven de haard. In het noorden van Duitsland
wordt gerookte aal nu nog steeds aangeduid als
Spickaal, ofwel ‘spek-aal’.

Eens overal, nu nergens meer

Er zijn diverse bronnen die beschrijven dat ge-
rookte aal een essentieel onderdeel uitmaakte
van soldatenrantsoenen. Goedkoop, voedzaam,
onbederfelijk en licht ranzig — het ideale solda-
tenvoedsel. Verder werd in diverse landen han-
del gedreven in gedroogde, gezouten of gerookte
aal, en ook Nederland nam aan die handel deels
In al deze gevallen werd de aal houdbaar ge-
maakt en over lange afstand verhandeld. Toch
bleef het geéxporteerde volume klein, veel klei-
ner dan de lokale verkoop, en vooral heel veel

minder dan het gebruik door de plattelands-
bewoners die hun gerookte aal bereidden voor
eigen consumptie (of soms zelfs als varkensvoer
voor de late winter). In feite waren gerookte en
gedroogde aal zo algemeen bekend, dat niemand
de moeite nam de bereidingswijze goed te do-
cumenteren. In een Zweeds kookboek van 1755
vond ik de instructie ‘behandel de aal net zoals je
met snoek doet’, zonder verdere details.® Ieder-
een wist hoe dat moest; overal in Europa werd er
gezouten of gerookt, vooral voor eigen gebruik.
Per kilo was gerookte aal ongeveer even duur
als verse aal. Realiseren we ons echter dat er ze-
ker twee kilo verse aal nodig was om er één kilo
gerookte aal van te maken, dan wordt duidelijk
dat de gerookte aal niet zo in trek was. Als we be-
denken hoe wijdverspreid de aal was, hoe goed-
koop en voedzaam — en toch niet lekker — dan
wordt die geringe populariteit wel begrijpelijk.
Hoeveel kilogram aal er in totaal bij het dro-
gen en roken verwerkt werd, is volstrekt ondui-
delijk. De aal kwam algemeen voor, in werkelijk
alle wateren van Nederland, inclusief alle sloten
en vaarten in laag-Nederland, en alle rivieren en
beekjes in de drogere provincies. En werkelijk
alle boeren en buitenlui, die van hun (stukje)
land moesten leven, hadden wel een fuik of vis-
korf om wat aal mee te vangen. Ontelbaar veel
vissers, ieder maar een schamele vangst — Joost
mag weten hoeveel dat in totaal geweest is.
Koudgerookte aal wordt nu niet meer gepro-
duceerd. Bij mijn weten is de bereiding daarvan

Gerookte Aal om bij Kool te ecten.

Stroopt het vel van de wal, waar na men ze wel zui-
vert, wascht en ter deegen afdroogt: kerft vervolpens
de ‘gehcclc aal aan weerzijden met fijne kerven 9 en be-
wrijft het met zout, nagelgrais, peper en fulic, treke cr
als dan het vel weder over, na dat het wel gezuivert en

afgewasfchen is, en hangt ze in de fchoorfteen, tot dat
ze bekwaamelijk droog zijn; wanneer men ze vervol-
gens tot het gebrnik wil gereed maaken, trekt men het
vel er weder af, en men braad ze cen weinig op de roos-
ter of in de pan 4 is cen zeer goed ceten ; men kap ze

ook bij witte en andere kool flooyen,

Afb.1
gerookte aal (hier: koud-
gerookte aal), uit het
Volkoomen Neerlandsch
Kookkundig Woordenboek
van Catharina Zierikhoven

(792).

Het recept voor
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al rond 1900 tot stilstand gekomen. Ik vond nog
een laatste krantenartikel, in een ‘Lieve Mona'-
rubriek in 1909, waarin vragen van lezers beant-
woord werden: ‘Onlangs vroeg mij een lezeres
hoe zij paling moest rooken’” Hoewel het gege-
ven antwoord het koud-rookproces beschrijft,
denk ik dat die deftige lezeres helemaal niet om
dat klassieke recept vroeg, maar om een modi-
eus nieuw product, dat in die jaren zoveel aan-
dacht begon te trekken. Verder is er nog een
Duits toneelstuk uit 1846, waarin een mager
toneelkarakter in veel te ruime kleren optrad,
bijgenaamd ‘der Spickaal’ — verschrompeld, in
een veel te ruim vel, zo zag een Spickaal er ken-
nelijk uit. Overigens is er, bij mijn weten, geen
enkele foto of tekening van een koudgerookte
aal overgeleverd, en is er ook niemand meer die
het produceert. Koudgerookte aal, eeuwenlang
het meest gangbare aalproduct in grote delen

van Europa, is verdwenen en vergeten.

Een nieuwe delicatesse

In 1908 schreef de Duitse krantenmagnaat (en
fanatiek hengelaar) Wilhelm Doose (1871-1937):
‘De aal, vroeger een goedkoop volksvoedsel, is
nu overal een tafelvis geworden, en gerookt een
delicatesse, die alleen nog voor duur geld ver-
kregen kan worden’® In minder dan twee decen-
nia was het beeld van de aal totaal veranderd: van
goedkoop en eenvoudig, naar prijzig en exquise.
Vanaf dat moment begon er een stormachtige
ontwikkeling van de aalvisserij in heel Noord-
Europa (en later ook in het zuiden) vooral ge-
richt op de markt in Duitsland. Maar waar kwam
die ontwikkeling vandaan?

De allereerste beschrijving van warmge-
rookte aal die ik heb kunnen vinden, is van de
hand van Franz Ernst von Siemens (1780-1855).
Hij was ‘Amtmann’ van de hertog van Pyrmont
(bij Hannover), het hoofd van de bedrijfsvoering
van het hertogdom. Hij stond vooral bekend om
zijn landbouwkundige uitvindingen (brande-
wijn gemaakt van aardappelen; surrogaatkoffie
van gebrande rogge, enz.). In 1845, vijftien jaar na

zijn pensionering, schreef hij een artikel in een

Die Bubeveitung bed Aald jum Genuffe betveffend,
muf id) audy nod) meine Methode mittheilen, auf welde
At man ibn audy febr fhmadhaft maden faun, ndme
lidy gefalzen und fogleich in cinem hofyernen Gefife cher
Tonndpen tiber ein Caftvolllod) in der Kide geftellt, in
beffen Afhenfall ein Schmotfeuer (Naudfener) gemacht
wird, woburd) der Fifd nicht allein gerdudyert, fonvern in
ben Deifen Rauddampfen audy sugleich gar gefodt wirb.
Dad Giefafi muff namlich bodenlos feyn, damit Raud und
Hige burdhitreichen Fonmen, Ein alted Halbed Wein-Anfer

it am bequemiten bagu anzuwwenden,

Afb. 2 De eerste beschrijving van warm-gerookte aal in
1845, door de uitvinder Franz Ernst von Siemens. Vertaling:
‘Wat betreft de bereiding van de aal als delicatesse, moet ik
ook nog mijn eigen methode beschrijven, op welke manier
deze erg lekker kan worden klaargemaakt, namelijk gezouten
en onmiddellijk in een houten vat of kuip dat boven een
castrolgat in de keuken wordt geplaatst, in de aslade waarvan
een Schmokvuur [rookvuur] wordt gemaakt, waardoor de

vis niet alleen wordt gerookt, maar tegelijkertijd zelfs in de
hitte van de rook gekookt wordt. Dat vat moet bodemloos
zijn, zodat rook en warmte kunnen passeren. Een oud half
wijn-anker is het handigst hiertoe te gebruiken’. Bron: F.E.
von Siemens, Der Aal’, in: Oekonomische Neuigkeiten und
Verhandlungen 67 (1845).

Oostenrijks tijdschrift.> Hij vatte daarin de toen-
malige kennis over de biologie van de aal samen,
met veel verwijzingen naar wat anderen daar-
over gezegd en geschreven hadden. Aan het eind
daarvan beschreef hij haast terloops hoe hij met
‘meine Methode’ een heerlijk gerecht maakte op
het fornuis in zijn eigen keuken. Zijn beschrij-
ving komt overeen met het moderne recept van
warmgerookte aal, maar hij noemde ze niet zo:
‘Man geniefit ihn wie die gerducherten Aale’ (en
dat is dan de koudgerookte aal).

Was Von Siemens de uitvinder van het warm-
rookproces? Hij had de kennis en kundigheid
voor productontwikkeling en wist zijn kennis
goed te vermarkten. Zijn aardappelbrandewijn
kreeg internationale prijzen en hij maakte een
fortuin met de verkoop van licenties op dat pro-
ces. Hij noemde heel specifieke details van het
warmroken en miste nog andere (bijvoorbeeld:
hij gebruikte een te klein wijnvaatje en hing ze
daarom met een pianosnaar rond hun midden

op — niet aan de kop, zoals nu gebruikelijk). Hij
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(8262)

Gerookle I’aliug-Berigt.

G BEONDEBCETEEKENDE , senoegzaam bekend,
berigt door deze, dat hij thans extra fijne GEROOKTE PALING

heelt , dewelke dagelijks versch bij hem aon Huis te bekomen zijn,

4. C.F. KNAPP,

Korie Leidschedwarsstraat tusschen de Leidschegracht
om

Leidschestraat, N°. 87.

Afb. 3 De eerste advertentie waarvan duidelijk is dat het om warm-gerookte paling gaat:
‘Dagelijks versch’— dat moet wel warm-gerookte paling zijn geweest. Bron: Algemeen
Handelsblad, 22 mei 1847.

experimenteerde met varianten op zijn rook-
proces, die later nergens meer voorkomen, zoals
jonge aal gerookt in een koeienblaas. Hij ver-
wees in zijn recept naar niemand anders, terwijl
hij in de bespreking van de biologie van de aal
veelvuldig verwees naar het werk van anderen.
Alles wijst er dus op dat hij de uitvinder van de
warmgerookte aal is.

Maar toch lijkt Von Siemens verder niks met
deze uitvinding gedaan te hebben. In en rond
Hannover bleef de handel nog decennialang
onveranderd: verse of koudgerookte aal. En
daarmee is de ontwikkeling van de gerookte pa-
ling voorlopig nog op dood spoor. Hoewel Von
Siemens rijk en beroemd geworden was door de
stimulering van de Pyrmontse economie, leek
hij zich niet bewust van de commerciéle moge-
lijkheden van zijn nieuwe methode. ‘Meine Me-
thode’ bleef slechts een heerlijk recept voor Von
Siemens’ eigen oude dagen thuis.

Een nieuw product
Niet lang daarna kwam er elders een stille ont-
wikkeling op gang, die uiteindelijk wel succesvol
zou blijken: in Amsterdam. Hier vond ik in 1847
al indirecte maar onmiskenbare aanwijzingen
voor warm-roken: de productie van ‘Amster-
damsche Gerookte Paling’, met verkoop in ver-
schillende steden eromheen.

Vanaf 1847 verschenen er met enige regel-
maat advertenties voor ‘fijne gerookte paling’
in de kranten in Amsterdam , waarbij expliciet

vermeld staat: ‘dagelijks versch’. Dat kan geen

eeuwig houdbare, koudgerookte aal geweest
zijn, die wekenlang gerookt is om precies op de
juiste dag ‘versch’ te zijn.*® Vanaf 1858 werden die
Amsterdamse campagnes zelfs nog verder uitge-
breid: in verschillende andere steden werd ‘Am-
sterdamsche Gerookte Paling’ te koop aange-
boden. Opvallend is dat al die steden langs een
spoorlijn lagen met verbinding met Amsterdam
(Zwolle is de uitzondering). Verder valt op dat de
verkoop meestal tijdens de kermis plaatsvond,
en dat de verkoper telkens weer benadrukte uit
Amsterdam te komen of spoedig daar weer naar
terug te zullen keren. Pogingen om ook in Rot-
terdam, Den Haag en Delft een rokerij op te zet-
ten, verliepen moeizamer (er was burenoverlast
door de rook) — maar zelfs daar wilde men ‘Am-
sterdamsche Gerookte Paling’ produceren. Niet
langer gaf ‘Amsterdamsch’ de herkomst weer,
maar de bereidingswijze.

In Amsterdam waren het vooral de gebroe-
ders Johan C.F. Knapp (1828-1900) en Frederik
H. Knapp (1832-1917) in hun achtertuintje in de
Korte Leidschedwarsstraat 87, en later hun jon-
gere broer Jacobus P. Knapp (1857-?) langs de wa-
terkant van het Visscherspad, die een leidende
rol namen. Hoewel hun grondstof, de aal, vast
niet uit de stinkende Amsterdamse grachten af-
komstig was en naar verluidt daar ook niet meer
voorkwam, brachten de rokerijen ze wel de stad
in." Kon zo het Palingoproer (1886) met een nog
springlevende paling beginnen?
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Afb. 4
de éérste maal geadverteerd
voor ‘Amsterdamsche
Gerookte Paling’. Ook de
spoorwegen zijn aangege-
ven, en de periode waarin ze
aangelegd zijn (kleur). Voor
elke stad is aangegeven in
welk jaar daar voor de éérste
maal geadverteerd werd voor
‘Amsterdamsche Gerookte

In 1847 werd voor

Paling’. Kaart door de auteur.

B70s 1880s - 1890s

Een nieuwe markt
Hoewel de gebroeders Knapp algauw navolging
kregen, bleef het hele productie- en verkoop-
proces toch vrij kleinschalig: de gerookte paling
werd bereid in kleine houten hokjes in Amster-
damse achtertuintjes, transport vond plaats in
houten kisten in de reguliere treinen, en verkoop
vond plaats gedurende de kermissen in verschil-
lende steden. Die palingtraditie bestaat op de
Hollandse kermissen tot op de dag van vandaag.
In 1889 verklaarde één van de rokers van het Vis-
scherspad: ‘Waarom die lage rookhokken niet
wat hooger zijn? Omdat de palingen niet langer
zijn, meneer!™ Maar dat kleinschalige karakter
veranderde volledig in 1893, toen vishandelaar
Saiir de gerookte paling ging promoten.
Christiaan Saiir (of Sauer; 1849-1928) was een
verwant van de gebroeders Knapp, een telg van
een Joodse familie uit de omgeving van Ham-
burg en Hannover.* Grootvader Henricus E.W.

Saiir (1799-1864) was vanaf 1810 een viswinkel
in Amsterdam begonnen. Na de dood van vader
Henricus (1827-1879), nam de jonge Christiaan
de winkel over. Hij bouwde een nieuw pand aan
het Rokin met huisnummer 134, en begon een
energieke campagne om zijn handel te vernieu-
wen en uit te breiden. In 1887 nam hij actief deel
aan de ‘Tentoonstelling van Voedingsmiddelen’
op wat nu het Museumplein heet. Hij kreeg daar
een Gouden Medaille voor zijn ‘gerookte rivier-
visch’»s Verspreid over de jaren adverteerde hij
soms wel eens met ‘gerookte paling’, maar op
zondag 20 augustus 1893 veranderde zijn tekst
naar ‘Hollandsche Gerookte Paling’. Die kostte
f1,50 per kg (nu zo'n €18 per kg), ongeveer dub-
bel zo duur als verse paling. De dag daarop, en
alle volgende dagen in de twee jaren erna, ad-
verteerde hij met ‘Hollandsche Gerookte Paling’.
Van de 234 advertenties die er in 1895 voor aal of
paling in heel Nederland in de dagbladen ver-
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schenen, waren er 148 van de hand van Saiir. Na

1895 kwam er een einde aan zijn campagne voor
‘Hollandsche Gerookte Paling’ en schoof hij an-
dere producten naar voren.

Waar Christiaan Saiir zijn ‘Hollandsche Ge-
rookte Paling’ precies vandaan haalde, heb ik
niet direct kunnen achterhalen. Maar kijk eens
naar afbeelding 6, de oprichtingsjaren van de
huidige palingrokerijen in ons land: afgezien
van de moderne rokerijen (na 1980 opgericht,
meestal bij een moderne palingkwekerij), noemt
het gros van de nu bestaande rokerijen op hun
websites een stichtingsjaar (‘Sinds ..’) tussen
1892 en 1900. Al die nieuwe palingrokerijen zijn
dus ontstaan in Satiirs actieve jaren.

Al met al levert dit een beeld op, waarin Saiir
in 1893 een cruciale rol gespeeld lijkt te hebben
in de ontwikkeling van de palingrokerij. Zijn
winkel was gespecialiseerd in de ontwikkeling
van nieuwe en luxueuze visproducten; in de
voorafgaande jaren was hij al bezig met ‘gerook-
te riviervisch’ en hij hield in 1893 een omvangrij-
ke advertentiecampagne voor ‘Hollandsche Ge-
rookte Paling’ — precies op dat moment startte
een aantal rokerijen in zijn omgeving. Dat maakt
het waarschijnlijk dat Saiirs gerookte-paling-
promotie-campagne van 1893 (en zijn voorberei-

dingen daarvoor) de basis gelegd heeft voor deze

Afb. 5 Het Visscherspad
in Amsterdam. Deze foto
werd waarschijnlijk geno-
men voor 1896. Het Vis-
scherspad staat nu bekend
als Schollenburgstraat, die
lag destijds net buiten de
stad. De palingrokerij vond
plaats in drie kleine houten
hokjes langs de waterkant,
dat zijn waarschijnlijk de
hokjes in deze foto. Bron:
J. Vriese, ‘Van Toen en NU’,
in: Ons Amsterdam 2 (1950)
139.

nieuwe bedrijfstak. Kort daarna zijn de rokerige
hokjes in de Amsterdamse achtertuintjes al snel
verdwenen, en vervangen door echte rokerijen,
veelal in de vissershavens rond de Zuiderzee.
Daarvandaan verspreidde de techniek zich snel,
eerst naar Noord-Duitsland, en uiteindelijk over
de hele wereld.

Wilhelm Doose had gelijk: sinds 1893 is ge-
rookte paling geen koudgerookt, goedkoop
volksvoedsel meer, maar een warmgerookte de-
licatesse.

De oude naam uit de warme rook herrezen
‘Gerookte paling’ — védr 1858 duidde dat op een
koudgerookt, houdbaar gemaakt product, dat
voedzaam maar niet erg smakelijk was. Om hun
nieuwe, warmgerookte delicatesse daarvan te
onderscheiden, spraken de gebroeders Knapp
over ‘Amsterdamsche gerookte paling’. En tot
1934 bleef de warmgerookte paling nog zo aan-
geduid, ook ver buiten Amsterdam. Christiaan
Satir haalde zijn warmgerookte paling waar-
schijnlijk uit een wijdere kring van plaatsen
om Amsterdam heen, en hij sprak daarom van
‘Hollandsche gerookte paling’. De aanduiding
‘Hollandsch’ eindigde pas eind 1940, in de eerste
oorlogsmaanden.:

Na de oorlog was de houdbare, koudgerookte



Willem Dekker | Is de gerookte paling echt een Hollands product?

Afb. 6 Het oprichtingsjaar
van de nu nog bestaande aal-
en palingrokerijen in Neder-
land. In cursief: een tweetal
haringrokerijen, die rond
1893 zijn overgeschakeld naar
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paling zozeer in de vergetelheid geraakt, dat er
geen aparte aanduiding voor het warmgerook-
te product meer nodig was: ‘gerookte paling’
(of kortweg ‘paling’) werd geheel synoniem met
de warmgerookte delicatesse. Daarmee kreeg
de naam ‘gerookte paling’ een roemrijk tweede
leven: een moderne en gewilde delicatesse, met
een oude naam waaraan een rijke historie ver-

bonden was.

Verdere ontwikkelingen

De aalvisserij in Europa komt voort uit een
eeuwenoude traditie van uiterst kleinschalige
visserijen, waarbij merendeels werd gevist voor
eigen gebruik. Maar die kleinschalige aalvisserij
nam in de loop van de 19de eeuw sterk af. Af-
damming, inpoldering, drooglegging, normali-
sering van rivieren, en watervervuiling hadden
allemaal negatieve gevolgen voor de aalstand.
Vele ‘keuter-visserijtjes’ zijn al vroeg verdwenen.
In verschillende landen is in het midden van de

19de eeuw geprobeerd daar wat tegen te doen,
maar geen van die programma’s was een lang le-
ven beschoren. Gezien de lage prijs die voor de
aal betaald werd, loonde het niet om dure maat-
regelen te nemen. Als er verder niks gebeurd zou
zijn, dan zou de aal een betrekkelijk stille dood
zijn gestorven, net zoals bijvoorbeeld de Rijn-
zalm en de steur.”

Dat veranderde volledig door de ontwik-
keling van een nieuwe markt (Amsterdam en
andere steden), voor een nieuw product (warm-
gerookte paling), tegen nieuwe prijzen. Die ont-
wikkelingen voltrokken zich in 1893 en daar-
omtrent. De snel toenemende vraag maakte het
mogelijk de visserij aanzienlijk uit te breiden,
zelfs naar eertijds nog onbeviste grote wate-
ren.’® Bij deze ontwikkelingen namen vooral de
Duitsers het voortouw, met een planmatige ont-
wikkeling van hun eigen binnenvisserij, en een
krachtige stimulering van de aalvisserij in de
omringende landen voor export naar Duitsland.
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Niet lang daarna begonnen de vangsten alweer
af te nemen, en daarmee wachtte de commercié-
le visserij uiteindelijk hetzelfde lot als de kleine
keuter-visserij — maar dat is een ander verhaal,
voor een andere keer.

Het overgrote deel van al die aal werd en
wordt warmgerookt (stoofaal bleef nog lang een
goede tweede). Vandaag de dag is de meeste pa-
ling uit kwekerijen afkomstig (dat wil zeggen op-
kweek van in het wild gevangen jonge aal), veelal
in Nederland. Nog immer wordt ook daarvan
het leeuwendeel verwerkt tot ‘Gerookte Paling’

— maar niet meer in Amsterdam.

Is de paling een typisch Hollands product?

De aal is een echt Europese vis: in alle landen
komt hij voor, en overal wordt of werd erop ge-
vist. En in vrijwel alle landen denkt men dat de

aal vooral in hun land een traditioneel product

is. ‘Paling hoort bij Nederland, net als klompen,
tulpen en molens. Dus van wie is de aal nu echt?

Al eeuwen was de klassieke kweek van aal in
vijvers en lagunes een Italiaanse specialiteit. De
ontwikkeling van de ‘moderne’ aalvisserij gedu-
rende de afgelopen eeuw was vooral een Duitse
investering. Deense techniekontwikkeling heeft
de afgelopen decennia de moderne aalkwekerij
in overdekte bedrijfshallen mogelijk gemaakt.
Zo typisch Nederlands is de paling dus niet.

En onze delicatesse, de gerookte paling dan?
Hoewel het oudste recept nu uit Duitsland af-
komstig lijkt te zijn, kunnen we — denkend aan
de inspanningen van de gebroeders Knapp en
Christiaan Saiir om hun nieuwe product aan de
man te brengen, en een lucratieve nieuwe markt
te ontwikkelen — toch wel met recht zeggen:
gerookte paling is een echt Hollands product.

Afb. 7  Gebr. Kay palingrokerij, Den Oever.
Foto: auteur.






De riviervisserij* gold tot ver in de
20ste eeuw als een belangrijke
economische activiteit. Op het
water was het, getuige oude
schilderijen en foto's, soms een
drukte van belang (afb. 1). Van-
daag de dag zijn de riviervissers
vrijwel overal verdwenen. Hoe
komt dat? De ondergang van

de riviervisserij laat zich goed
illustreren aan de hand van één
vissersfamilie: zes generaties
Nobel uit het Zuid-Hollandse
dorp Nieuw-Beijerland. Naar één
van die vissers, mijn opa Janus
(Adrianus) Nobel jr. (1924-2003)
(afb. 2), ben ik vernoemd. Hij
vertelde mij talloze verhalen en
gaf zo de familiegeschiedenis
door aan de volgende generatie.

Verhalen beginnen in de familie Nobel vrijwel altijd
in 1889. In dat jaar verhuisden Cornelis Nobel (1846-
1924) en zijn vrouw Teuntje Zwijnenburg (1842-1927)
met ¢ kinderen van Lekkerkerk naar Nieuw-Beijer-
land.? De neergang van de zalmvisserij bracht hen
tot deze stap, aldus de overlevering. Dat zou goed
kunnen. In deze periode liep het aantal gevangen
zalmen in de Nederlandse rivieren drastisch terug,
van 130.000 in 1885 tot 2500 in 1930.3

Vanuit hun nieuwe woonplaats zetten Corne-
lis en zijn zonen de zalmvisserij voort, maar ook
hier was het snel gedaan. Zoon Janus (2e gene-
ratie; 1868-1951) stapte in 1917 over op de anker-
kuilvisserij in het Spui, de rivier aan de noordkant
van de Hoeksche Waard. Bij deze vorm van visserij
werd een zakvormig net, dat aan de kant van de
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Afb.1 Visserij op het Hollandsch Diep, voor Strijensas, 1896. Foto: J.M. Bottemanne.

Afb.2  Janus Nobel jr., op de achtergrond de NB1 ‘Johannes-Adrianus’, 1991. Foto: Ab van de
Berg.
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Afb. 3 De blazer PH2 ‘Nooit gedacht’, met het langszij gehesen kuilraam, wordt de haven van

L

Nieuw-Beijerland binnengetrokken. Dit schilderij, naar oude foto’s, toont de situatie in
de jaren twintig en dertig. Piet Verloop, 1980. Particuliere collectie.

opening was vastgemaakt aan een groot houten
raam, naast het schip in de stroom geplaatst. Een
anker hield het schip en de kuil op hun plaats.
Vissen die door de stroming in het net terecht
kwamen, konden niet meer terug.*

Voor de ankerkuilvisserij werd vaak gebruik
gemaakt van ‘schokkers’: stevige, zeewaardige
schepen, herkenbaar aan hun zware en sterk val-
lende voorsteven. Na verloop van tijd werden ook
allerlei andere scheepstypen gebruikt. Janus No-
bel werkte bijvoorbeeld met een blazer (afb. 3),
zijn zoon Hannes (3¢ generatie; 1898-1986) viste
vanaf 1951 met een omgebouwd vrachtscheepje
(afb. 4). Na verloop van tijd werden alle schepen
in de ankerkuilvisserij aangeduid als schokkers,
ongeacht het type.s Binnen de familie Nobel ge-
beurt dat zelfs tot de dag van vandaag.

De ankerkuilvisserij was een zwaar beroep.
Vissers — ook de Nobels — waren lang van huis,
vaak één of meerdere weken. Ze waren name-
lijk afhankelijk van het getijde en terugkeren naar
de haven kostte te veel tijd. Veelal deden twee of
drie mannen het werk, maar soms werden ook
kinderen ingeschakeld. Hannes Nobel ging bij-
voorbeeld al op zevenjarige leeftijd met zijn vader
mee.® In 1921 kocht hij een eigen schip en trok hij

zelf het water op om met fuiken op paling te vis-
sen (afb. 5). In de jaren dertig ging ook hij over op
de ankerkuilvisserij, onder andere in het Spui en
het Haringvliet.

De jaren 1940-1945 gingen zeker niet als een rim-
peling aan de familie Nobel voorbij. Maar de echte
klap kwam pas in 1953. In de nacht van 31 januari
op 1 februari werd Zuidwest-Nederland getroffen
door een enorme vloed. Ook in Nieuw-Beijerland
sloeg het water over de dijk. Als door een wonder
werd het dorp gespaard, maar in de wijde omtrek
waren doden te betreuren en stonden huizen en
landerijen onder water.

Een van de getroffenen was Pie Beijer (1927-
1998) uit Nieuwendijk (ZH.), de verloofde van
Hannes’ zoon Janus Nobel jr. (4° generatie; 1924-
2003). Ze overleefde de ramp, maar al haar bezit-
tingen gingen in de golven verloren. De beelden
van de verschrikkelijke nacht zouden haar altijd
bijblijven. In 1980 lieten Janus en Pie een schilde-
rij maken van de NB1 ‘Assistent’ tijdens het hoog-
water in december 1954 (afb. 6). Het stuk hing ja-
renlang in de woonkamer, maar werd uiteindelijk
naar de bovenverdieping verbannen. Het deed Pie



Afb. 4 De NB1 ‘Assistent’, een voormalig vrachtschip, tijdens het vissen met de anker-
kuil; het binnenhalen van de kuil; het sorteren van de vis, eerste helft jaren vijftig.
Collectie Arjan Nobel.
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Afb. 5

Nobel.
Afb. 6

De NB1 ‘Ziet op U zelven’, met aan het roer Hannes Nobel, 1933. Collectie Arjan

De NB1 ‘Assistent’ met het langszij gehesen kuilraam in de haven van Nieuw-Beijer-

land tijdens hoogwater, december 1954. De haven is afgesloten met vloedplanken.
Schilderij naar een foto. Piet Verloop, 1980. Particuliere collectie.

te veel denken aan de verschrikkingen van de Fe-
bruariramp.

De Watersnoodramp had grote gevolgen voor
de visserij in deze regio. Met de afsluiting van het
Haringvliet in 1970, als onderdeel van de Delta-
werken, verdween het getijde en het zoute water.
Dat betekende het einde van de ankerkuilvisserij.
De meeste vissers zeiden hun beroep vaarwel of
stapten over op de zeevisserij.” De familie Nobel
bleef, met twee andere bedrijven, actief op het
Haringvliet. Inmiddels was dat de 4¢ generatie:
de eerdergenoemde Janus Nobel jr. en zijn broer
Rens (1938). Zij visten voornamelijk met fuiken op

paling (afb. 7).

Janus Nobel jr. zag, in een interview in 1975, de
toekomst niet zo somber in. Wel uitte hij zijn zor-
gen over de waterverontreiniging, waardoor de
visstand werd aangetast. Hopelijk zou de kwaliteit
nog eens verbeteren.® Mogelijk gevaar kwam voor-

alsnog van een heel andere kant. Door de stijgen-
de welvaart in de jaren vijftig en zestig, nam ook
de pleziervaart enorm toe. Overheden en water-
sportverenigingen maakten zich sterk voor betere
recreatieve voorzieningen.> Ook in Nieuw-Beijer-
land waar, begin jaren zeventig, plannen werden
gemaakt voor een nieuwe jachthaven. Dit leidde
tot felle tegenstand, onder andere van de zijde van
Janus en Rens Nobel. ‘Voor ons bedrijf en levens-
onderhoud hebben wij sedert 4 generaties een vrije
doorvaart en ligplaats in de haven nodig omdat wij
vissers zijn’, motiveerden zij hun bezwaren. Hun
eis was simpel: het recht, voor henzelf en voor hun
rechtsopvolgers, om onder dezelfde condities ge-
bruik te blijven maken van de dorpshaven.»

De protesten hadden effect. De nieuwe ha-
ven kwam er, maar kleiner dan oorspronkelijk was
voorzien. De NB1 ‘Assistent’ bleef waar hij lag. Niet
voor lang overigens; in 1985 werd het schip ver-
vangen door de nieuwgebouwde kotter ‘Johannes-
Adrianus’. Nu nog een rechtsopvolger. Dat was



wel een breuk met het verleden. De vijfde genera-  jaar later viel het doek definitief. De zorgen die Ja-

tie Nobel koos niet meer automatisch voor het fa-  nus Nobel in 1975 uitte, hadden achteraf iets pro-
miliebedrijf. Hans (1954), de oudste zoon van Janus  fetisch. De rivierbodems, waar palingen op leven,
en Pie, werd accountant. Zijn jongere broer Leen-  bleken vol te zitten met gifstoffen. Vandaar dat
dert (1966) redde de eer. Samen met Pieter-Kees vanaf april 2011 een volledig vangstverbod werd

(1971), een zoon van Rens, zou hij het bedrijf voort-  ingesteld voor paling en wolhandkrab. Dit trof alle
zetten. Later, in 1998, zou zelfs een telg uit de zes-  vissers op de grote rivieren en betekende voor vrij-
de generatie — Hans jr. (1980), een zoon van Hans ~ wel de meeste bedrijven het einde.”

Nobel — op de NB1 gaan werken (afb. 8). In 2020 werd de riviervisserij erkend als im-
materieel erfgoed.”? Er was nog maar een handvol
vissers over. Slechts twee oefenden hun beroep

Janus Nobel jr. overleed in 2003. Op het water, fulltime uit, vijf anderen deden het parttime. Ook

tijdens het werk, 78 jaar oud. Het kon bijna niet de NB1 ‘Johannes-Adrianus’ en de NB2 ‘Cornelia’

symbolischer. Hij was, net als zijn voorvaders, ver-  varen nog sporadisch uit (afb. g). Niet meer om
groeid met de visserij. De grote veranderingen in  vis te vangen, maar om visserijonderzoek te doen.
de riviervisserij maakte hij allemaal mee, behalve Meestal zijn ze echter te vinden op hun vertrouw-
het einde. In 2009 besloot de minister de paling- de plek in de haven van Nieuw-Beijerland, daar
visserij tussen september en december — de maan-  waar de schepen van de familie Nobel al meer
den waarin het meeste werd gevangen — te sluiten, dan honderd jaar liggen. Een herinnering aan de
waardoor de visstand zou kunnen herstellen. Twee  riviervisserij in de eeuw van mijn grootvader.

Afb.7 Netten boeten, door drie generaties Nobel. V.l.n.r. Hannes Nobel, Hans Nobel, Janus
Nobel jr., Rens Nobel, eerste helft jaren zeventig. Collectie Arjan Nobel.
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Afb. 8 Het legen van de fuiken, 16 juli 2006. V.L.n.r. Leendert Nobel, Hans Nobel jr., Rens
Nobel, Pieter-Kees Nobel. Foto: Christiaan Nobel.

Afb. 9 De NB1 ‘Johannes-Adrianus’ en de NB2 ‘Cornelia’ in de haven van Nieuw-Beijerland,
18 april 2007. Deze foto werd genomen na de tewaterlating van de nieuwe NB2; ook
de oude NB2 (geheel links) ligt nog in de haven. Foto: Hans Nobel.
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TOPSTUK

In dit Topstuk staat geen museumstuk, maar ver-
geten erfgoed centraal: de visserstrui. Een vis-
serstrui was een onderhemd in T-model dat evo-
lueerde tot naadloos bovengoed, handgebreid,
eenkleurig met ingebreide, betekenisvolle mo-
tieven in recht en averecht en soms met kabels.
Dergelijke truien werden tussen omstreeks 1860
en 1950 door vissers aan alle kusten en rivieren
gedragen als werkgoed. Ze dienen overigens niet
verward te worden met de op Engelse marine-
truien geinspireerde, donkerblauwe, machinaal
gebreide schipperstrui met rits, die na de Tweede
Wereldoorlog op binnenschepen en in de zeil-
wereld werd gedragen. Visserstruien zijn alleen
nog te zien op foto’s uit die periode: vaak eindig-
den deze truien als dekzwabber. Een foto van een
man in een trui is voor ons vanzelfsprekend, maar
een trui als bovengoed was in die periode uniek;
de meeste mannen droegen kielen of kostuums.
Vissers waren de enigen die truien als bovengoed
droegen, totdat Coco Chanel, getroffen door de
Bretonse visserstruien, er rond 1925 mode van
maakte.

Toen ik in 2012 met onderzoek naar en be-
schrijven van deze truien begon, waren ze in de
meeste vissersplaatsen vergeten en werd soms
zelfs ontkend dat ze ooit gedragen zijn. Toch ble-
ken er overal wel degelijk visserstruien te zijn ge-
weest. Ze zijn te zien op foto’s, waarop vissers zich
trots in hun trui lieten portretteren, die door mijn
vragen naar boven dreven. Visserstruien bleken
van een prachtige eenvoud, met groot vakman-
schap en creativiteit gebreid door anonieme moe-
ders, vrouwen en dochters. Van de 170 gefoto-

grafeerde truien maakte ik schetstekeningen en
breischema’s. Deze werden vervolgens gebreid
door enthousiaste, ervaren breisters in heden-
daagse wollen garens; de oorspronkelijke sajet
bestaat niet meer. Zo bleef dit vrouwelijk erfgoed
bewaard in het toen gebruikelijke kleurenpalet
van allerlei tinten blauw, naturel, grijs en zwart.
De truien vormen een tentoonstelling die nu nog
toert langs musea in Nederland, maar ook in En-
geland, Schotland, Denemarken, Noorwegen en
Alaska te zien is geweest.

De visserstruien plaatste ik in de drie boeken
in hun cultuurhistorische context. Daarin zijn ook
de vaak schrijnende verhalen én de geschiedenis
van de visserij in de tweede helft van de negen-
tiende eeuw opgenomen. Zo blijken verschillen-
de zaken invloed te hebben gehad op het snel
verbreiden van de gewoonte het dikke ondergoed
als bovengoed te dragen: de haringvangst met als
uitvalsbasis de Shetland Eilanden, de contacten
met Engelse en Schotse vissers die al rond 1830 in
truien visten, de komst van de snellere zeillogger
met kiel in 1866, de grote havens van Vlaardingen
en Maassluis — ook thuishavens van de Scheve-
ningse en Katwijkse loggervloten — en later de ha-
ven van |Jmuiden. Zo kon de trui zich verder ont-
wikkelen vanuit de patronen die men hier breide
en die meisjes al jong uit het hoofd leerden.

Uit het hele land trokken vissers naar Vlaar-
dingen en Maassluis om aan te monsteren op de
haringloggers, als ze in hun eigen streken on-
voldoende vis vingen. Die wetenschap loste veel
truienraadsels van bemanningsfoto’s op, waarop
truien uit allerlei plaatsen te zien zijn; men droeg
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Afb. 1

Groep Vlaardingse vissers, v.l.n.r. Arie Kemp, Maarten Bot, Johannes van der Lugt, Van

Embden en Klaas van Dorp, ca. 1905. Ofschoon allemaal uit Vlaardingen zijn de truien
verschillend. Collectie Stadsarchief Vlaardingen.

de eigen trui, ze hadden er maar één om in te wer-
ken. De truien waren niet altijd plaatsgebonden.
Alle truien zijn uniek, de varianten talloos. Vrou-
wen breiden wat ze mooi vonden en overal werd
ook de machinaal gebreide Engelse trui, met het
godsoogmotief (schuine ruit) voorop, gedragen.
Voor vissers was zo'n gekochte trui een statussym-
bool.

Alle gebruikte motieven hadden betekenis; ont-
leend aan het weer, de zee, het strand, de schepen,
de vis, de visserij, het geloof en de dagelijkse om-
geving, voornamelijk ter bezwering van de enorme
gevaren die vissers liepen. Soms kun je spreken
van specifieke truien uit een gebied. De truien uit
arme plaatsen als Scheveningen, Egmond aan Zee,
Velsen/lmuiden en Zandvoort hadden een onder-
ste deel en mouwen van tricot en op borsthoog-

te voor en achter patronen. Die vrouwen waren
zuinig: een motief kost meer wol dan tricot. De
truien van de Zuid-Hollandse eilanden uit Oud-
dorp, Goedereede-Havenhoofd, Middelharnis en
Zwartewaal waren rijk gepatroneerd, evenals die
uit Pernis en Vlaardingen. De Zeeuwse truien wa-
ren onder invloed van het geloof sober glad met
af en toe een ribbel of enkel motief. In Bunscho-
ten-Spakenburg waren allerlei kabels favoriet. Op
Urk werd verbondenheid met God verbeeld in
godsogen, kabels en Jacobsladders.

170 unieke visserstruien uit 65 plaatsen zijn
opgenomen in de boeken van Stella Ruhe:
Visserstruien, Visserstruien 2 en Visserstruien voor
Kinderen 3, uitgegeven door Forte Uitgevers. Ook
verschenen in het Engels.
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Er lag nooit een masterplan aan ten grondslag,
maar toen er eenmaal ten westen van Amster-
dam een gat in de Hollandse duinen was gegra-
ven, ontwikkelde [Jmuiden zich eind 19de eeuw in
rap tempo tot vissershaven. Dat hadden weini-
gen voorzien. Als er al een haven moest komen
tussen de Maasmond en Den Helder, dan was
het bij Den Haag. Daar werd de gemeentepoli-
tiek al decennia beheerst door de Scheveningse
‘havenquaestie’. Logisch; honderden bomschui-
ten gebruikten daar vanouds het strand als aan-
landingsplek. Bepaald geen safe haven, maar ar-
beidsintensief en kwetsbaar. Maar terwijl in de
residentie de discussie nog ruim een kwart eeuw
doorging, opende Willem Il op 1 november 1876
het Noordzeekanaal. Al snel gebruikten zeevis-
sers de voorhaven voor de sluis om te schuilen
bij slecht weer. Dat waren Volendammers, Urkers,
Huizen- en Enkhuizenaren. Maar bovenal waren
het Engelse smacks.

Dertig jaar later geldt IJmuiden als de mo-
dernste vissershaven van Europa. Ontwerp, wal-
faciliteiten en logistieke opzet zijn Engels tot in
de details. Dat is niet verwonderlijk. Het Verenigd
Koninkrijk is met de introductie van de stoom-
machine in de visserij verreweg het modernste
en grootste visserijland ter wereld geworden. De
combinatie van mechanische voortstuwing en
verbeterde vistechniek, de zogenaamde bordent-
rawl, brengt een dynamiek in de zeevisserij die tot
op de dag van vandaag bestaat.

In hun jaarverslag over 1927 schrijft de direc-
tie van de grootste visserijmaatschappij van ons
land, de Vereenigde Exploitatie Maatschappij in
[Jmuiden: “Wij achten ons gelukkig [...] er op te
mogen wijzen, dat de vischrijkdom in de Noord-

zee geen enkele reden tot bezorgdheid gaf. Welis-
waar schijnen de vangplaatsen der rondvisch zich
over het algemeen ietwat in Noordelijker richting
te verplaatsen, doch dit is voor krachtige moderne
stoomtrawlers van gemiddelde grootte met vol-
doende bunkercapaciteit geen bezwaar’. Dat is de
dynamiek waarop ik doel. Wie anno 2021 een vis-
serijvakblad opslaat kan exact hetzelfde lezen, zij
het dat nu de ‘rondvischbestanden” marginaal zijn
geworden en de platvis noordelijker zwemt. Maar,
‘met moderne krachtige schepen, is dat geen be-
zwaar’, vangen doen we ze toch wel ...

Dat is de dynamiek waarin Groot-Brittannié
decennialang gidsland is totdat, precies honderd
jaar na de opening van het Noordzeekanaal, de in-
ternationale gemeenschap daar via de Verenigde
Naties een eind aan maakt. In 1976 wordt de 200
mijlszone ingesteld. Dat is een exclusieve econo-
mische zone van kuststaten waarin andere landen
niet zomaar naar olie en gas mogen boren, mogen
vissen of windmolenparken mogen bouwen. De
nog altijd grootschalige, maar inmiddels aartscon-
servatieve Britse visserij, heeft geen antwoord op
deze nieuwe realiteit en binnen enkele jaren ver-
schrompelt deze ooit zo imposante bedrijfstak.

Britse vissersschepen zie je in die tijd, anders
dan een eeuw eerder, al lang niet meer in |Jmui-
den. Ook niet nadat het Verenigd Koninkrijk in
1973 toetreedt tot de EEG en dus vrij mag vissen in
de Hollandse exclusieve zone en hier zonder hef-
fingen en administratieve rompslomp de vangst
mag aanvoeren. De situatie is omgedraaid. Ne-
derlandse vissers vestigen dochterbedrijven in
Engeland en Schotland. De gedecimeerde Britse
vloot blijkt namelijk niet in staat de hen toebe-
deelde visquota op te vissen en veel quotahouders
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gaan ertoe over deze te verkopen aan buitenland-
se — vooral Spaanse en Nederlandse — scheepsei-
genaren.

Anno 2021 vaart een substantieel deel van de
Nederlandse vissersvloot onder Engelse vlag. Britse
schepen brengen zo weer reuring in Jmuiden. Je
ziet er kotters uit Fleetwood of Peterhead en enor-
me fabriekstrawlers met thuishaven Hull. Maar de
scheepsnamen onthullen de herkomst van hun ei-
genaren: Jacoba Maria, Frank Bonefaas, Jonge Jo-
hannes ... Daar zit geen woord Engels bij. Ze varen
onder een ‘vlag van gemak’, zoals de Engelsen dat
noemen, ‘a Flag of Convenience’. Deze prachtige
benaming geeft precies aan waarover het gaat. Als
eigenaar kies je een vlaggenstaat, het land waarin
je je schip registreert. Dat kan om belastingtechni-
sche redenen zijn, of vanwege visserijrechten. Die
zijn namelijk individueel overdraagbaar.

Op 1 januari is het Brexit-akkoord ingegaan en
tot de laatste minuut van de moeizame onder-
handelingen was visserij een heet hangijzer. ‘Ta-
king back control’ versus angst voor verlies van
visgronden, daar ging het om. Uiteindelijk een
non-probleem, wetende dat de geglobaliseerde
visserij-industrie zowel aan de vangstkant als aan
de marktzijde zodanig met elkaar verknoopt is,
dat begrippen als thuishaven en vlag nauwelijks
nog in verband (hoeven te) staan met de com-
munity van de visserman. Economisch gezien is
dit een feit, psychologisch nog lang niet. En wat
IJmuiden betreft, de ooit modernste vissershaven
heeft op papier amper nog een thuisvloot, maar
anderhalve eeuw na zijn ontstaan, bloeit hij als
servicehaven en ‘global vishub’; een van de be-

langrijkste van Noordwest-Europa.

Illustratie Maarten Streefland
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DE OUDSTE STAD
L LAND

Peter Henderikx bespreekt

Henk 't Jong, De oudste stad van Holland. Opkomst en verval van
Dordrecht 1000-1421. Uitgeverij Omniboek, Utrecht, 2020, 240 p.,
ISBN: 9789401916882, ISBK e-book: 9789401916899, €20,—.

In 1220 vaardigde graaf Willem | van Holland de oudste van de twee bewaard gebleven
stadsrechtoorkonden van Dordrecht uit. Dit was voor mediévist Henk 't Jong de aan-

leiding om een boek te schrijven over het ontstaan en de vroege geschiedenis van deze
stad. Daartoe voelde hij zich extra gestimuleerd door de discussie die acht jaar geleden
oplaaide. Destijds vierde Geertruidenberg het jubileum van haar stadsrecht uit 1213. De Geertruidenber-
gers verzetten zich bij die gelegenheid tegen de gewoonte onder Dordtenaren om Dordrecht te affiche-
ren als de oudste stad van het graafschap Holland. Aan de behandeling van deze kwestie en aan de aan-
dacht die 't Jong aan de geschiedenis van de ruimtelijke ontwikkeling van de stad besteedt, ontleent dit

boek zijn betekenis.

Bart Wallet bespreekt .HIER WOONDEN

Soesja Citroen, Hier woonden. Stolpersteine Gouda. Uitgave in eigen
beheer, Gouda, 2020, 304 p., ISBN: 9789090330396, €32,50.

Tegenwoordig is meer dan in het verleden aandacht voor de persoonlijke lotgevallen van
joden tijdens de Tweede Wereldoorlog. Dat blijkt bijvoorbeeld uit het initiatief van de

Stolpersteine: het herdenken van joden door middel van een struikelsteen in het trottoir
voor het laatste in vrijheid gekozen woonadres. Ook in Gouda liggen inmiddels 258 strui-
kelstenen. Drijvende kracht hierachter is de jazz-zangeres Soesja Citroen. Zij besloot om de struikelste-
nen, waarop slechts naam, geboortejaar, deportatie en plaats en datum van moord vermeld staan, toe te
lichten in een boek. Per adres wordt het verhaal verteld van de bewoners, hun familiare en professionele
achtergrond en hun lotgevallen tijdens de oorlog. Hier woonden is een herinneringsdocument dat uit-
drukking geeft aan de verwevenheid van heden en verleden en aan de betekenis die de Sjoa heeft voor
de identiteit van overlevenden en hun nazaten.

Lauren Lauret, Regentenwerk. Vergaderen in de Staten-Generaal en de
Tweede Kamer, 1750-1850. Uitgeverij Prometheus, Amsterdam, 2020, 352 p.,
ISBN: 9789044645064, €29,99.

Tot de Bataafse Revolutie van 1795 kwamen op het Binnenhof regenten in de Staten-Gene-
raal samen namens zeven soevereine provincies om de Republiek te besturen. Twintig jaar

later waren de Staten-Generaal enkel nog medewetgever naast koning Willem I. De wortels

IR T

van de Tweede Kamer in de Republiek hebben echter meer continuiteit opgeleverd dan tot
nu toe is aangenomen. Dit boek laat zien dat de Kamerleden hun nieuwe vergaderpraktijk

137



vormgaven op basis van de oude regententradities. Aan de hand van brieven, dagboekaantekeningen
en debatten onthult Lauren Lauret de intriges en anekdotes waarmee de overdracht van tradities ge-
paard ging. Ondanks de staatkundige verschillen tussen beide vergaderingen hechtten de regenten aan
bedaard overleg, consensusgericht wetgeven, sobere huisvesting en dat allemaal met respect voor per-
soonlijke relaties, de provincies en het Huis van Oranje.

Koen Marijt bespreekt
Charles Coster van Voorhout () en Hans Hoffmann, Verzet in
Bloemendaal. Cees de Jong en zijn vrienden in de oorlog. Uitgever:

Verzel in Bloemendaal

138

Jan C. de Jong, 2020, 286 p., ISBN: 9789090328300, €5,37.

Cees de Jong was de spil van de illegaliteit in Bloemendaal. Het verhaal van De Jong
wordt beschreven door auteurs Charles Coster van Voorhout en Hans Hoffmann. De
oud-journalisten deden jarenlang uitgebreid onderzoek naar de geschiedenis van het
verzet in Bloemendaal en omgeving. Dit resulteerde in een omvangrijke publicatie
over deze verzetsman. In 29 korte hoofdstukken beschrijven de auteurs diverse verzetsactiviteiten van-
af de Meidagen in 1940 tot aan de bevrijding. De publicatie heeft geen winstoogmerk en wordt tegen
kostprijs aangeboden. En voor wie geen zin heeft om te lezen, is er ook een luisterboek, ingesproken
door niemand minder dan de bekende Nederlandse acteur en neef van Cees de Jong, Gijs Scholten van
Aschat. Hij zal vast ontzettend trots zijn op zijn oom Cees, de verzetsman waar we eigenlijk niet om
heen kunnen.

Joost Snaterse bespreekt

Wim Blockmans, Medezeggenschap. Politieke participatie in Europa
voodr 1800. Uitgeverij Prometheus, Amsterdam, 2020, 473 p.,

ISBN: 9044635212, €44,99.

Waar ligt de oorsprong van de burgerlijke politieke participatie in Europa? En hoe
kijkt een mediévist aan tegen de hedendaagse ‘crisis van de democratie’? Dit soort
actuele én historische vragen komen ruimschoots aan bod in het nieuwste boek van
Wim Blockmans, tot 2010 hoogleraar middeleeuwse geschiedenis aan de Universiteit
Leiden. Het onderwerp — politieke participatie van burgers in middeleeuws en vroeg-
modern Europa — is aansprekend en biedt veel stof tot nadenken over de ontwikkelingen van acht
eeuwen politieke representatie. Met zijn omvangrijke studie beoogt de auteur geen uitputtend over-
zichtswerk te presenteren, maar sleutelontwikkelingen te duiden die continuiteiten en verschillen bloot-
leggen in de geschiedenis van Europese politieke participatie. Voor mediévisten en vroegmodernisten
—van Holland, maar ook daarbuiten — biedt het werk genoeg inspiratie voor verder onderzoek, bijvoor-
beeld naar de dagelijkse praktijk van politieke participatie.



Romy Beck bespreekt

Gijs Rommelse, Zeevarenden achter de tralies. De krijgsgevangenen van
de grote zeeoorlogen, 1652-1674. Uitgeverij Verloren, Hilversum, 2020,
104 p., ISBN: 9789087048365, €15,—.

In deze studie, verschenen in de Zeven Provincién Reeks, richt Gijs Rommelse zich op
onbekende of veelal zelfs vergeten personen van de Engelse Zeeoorlogen (1652-1674).
Een interessante periode uit de maritieme geschiedenis, want nooit eerder waren twee landen met
enorme vloten langdurig met elkaar in conflict geweest. Ook werd de oorlogsvoering op zee steeds
meer het domein van overheden. Het boek volgt gedeeltelijk de chronologie van de Eerste (1652-1654),
Tweede (1665-1667) en Derde Engels-Nederlandse Oorlog (1672-1674), maar is dankzij de gekozen nadruk
op de levens van krijgsgevangenen vooral thematisch. De studie is een mooie aanvulling op de reeds
bestaande kennis over krijgsgevangenschap in de vroegmoderne tijd, maar toont ook de nodige nieuwe
perspectieven. Rommelse weet inzicht te geven in het dagelijks bestaan en de overlevingsstrategieén
van zeelieden in gevangenschap.

Lenneke Berkhout, Hoveniers van Oranje. Functie, werk en positie 1621- Hoveniers
g:;z Uitgeverij Verloren, Hilversum, 2020, 471 p., ISBN: 9789087048358, van Oranje

De tuinen van de prinsen en prinsessen van Oranje waren toonaangevend in de 17de
eeuw. Op basis van intensief onderzoek in archieven heeft Lenneke Berkhout een vijf-
tigtal hoveniers en ander tuinpersoneel kunnen identificeren die deze indrukwekken-

de tuinen verzorgden. Ze beschrijft hun verantwoordelijkheden, hun (financiéle) positie,
hun relatie met de prins(es) van Oranje en de veranderingen die hierin de loop van de
tijd optraden. De hoveniers hielden zich onder andere bezig met de teelt van groenten en fruit, de aan-
leg van parterres, de verzorging van uitheemse planten en de ‘broeikunst’. Zij speelden ook een rol in de
professionalisering van het hoveniersvak, de ontwikkeling van nieuwe technieken en de (internationale)
uitwisseling van horticulturele kennis. Berkhout beschrijft de dagelijkse gang van zaken rondom de

tuinen.
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UITHOEK

Een visserskerk-
hof te Lerwick

Henk den Heijer

De baai van Lerwick op de Shetlandeilanden was
de laatste decennia van de 19de en de eerste van
de 20ste eeuw een belangrijke aanloophaven voor
Hollandse haringvissers. Op zondagen lagen daar
tientallen bomschuiten en zeilloggers uit Maas-
sluis, Vlaardingen, Katwijk, Scheveningen en
Noordwijk voor anker. Bemanningsleden bezoch-
ten er een kerkdienst, kuierden langs de baai en
door de straten. De plaatselijke kerk stelde de Ne-
derlandse predikant, die tijdens het haringseizoen
in Lerwick was gestationeerd, voor zijn preken en
zielszorg een eigen gebouw genaamd ‘The Hall’
ter beschikking. Maar Lerwick was meer dan een
plaats waar vissers na een week zwoegen op zee
rust en religieuze bezinning vonden. Zieke of ge-
wonde bemanningsleden werden er behandeld of
verpleegd in het kleine hospitaal. Soms overleed
een visser aan boord of in het plaatselijke zieken-
huis. Tijdens het werk op een slingerend schip
met een glad dek was een ongeval nooit
ver weg, maar ook de beruchte vlektyfus
eiste de nodige slachtoffers door de er-
barmelijke hygiénische omstandigheden
aan boord.

Vissers die in de nabijheid van de
Engelse of Schotse kust omkwamen,
werden in de havenplaatsen Lowesoft,
Grimsby en Aberdeen aan wal gebracht
en op het lokale kerkhof ter aarde be-
steld. Hun graven zijn echter allang ge-
ruimd. In het begin van het haringsei-
zoen, als de schepen ten noorden van
Schotland visten, kwamen overleden
bemanningsleden op de begraafplaats

van Lerwick terecht. Tussen 1873 en 1927 zijn daar
26 Hollandse vissers begraven. Na een korte kerk-
dienst vonden zij hun laatste rustplaats op The
New Cemetery, gelegen op een klip genaamd The
Knab aan de baai van Lerwick. Een van hen was de
Scheveningse visser Arie Pronk Klzn. Hij stierf op
8 juli 1903 aan de vlektyfus. Tijdens de begrafenis-
plechtigheid viel tot verbijstering van de aanwe-
zige vissers plotseling een van hun maten voor-
over in het geopende graf. ledereen dacht dat hij
ter plekke was doodgevallen, maar dat bleek ge-
lukkig niet zo te zijn; hij was door de hitte en de
emotie van het moment onwel geworden. Na af-
loop brachten enkele collega’s hem terug naar zijn
schip.

In 1926 werd op de begraafplaats van Lerwick
een aparte hoek voor Nederlandse vissers inge-
richt. Zij kregen zestien ligplaatsen toegewezen
met elk ruimte voor drie lichamen. Maar na de
inwijding is daar slechts één visser begraven. Dat
was Piet Huizer uit Zwijndrecht. Hij overleed in
juli 1927 na een hartaanval op de haringlogger KW
39, Doggersbank. Als herinnering aan de overleden
vissers staan er op de begraafplaats van Lerwick
nog altijd zes Nederlandse grafzerken en een alge-
mene gedenksteen, die nabestaanden daar in 1978

hebben geplaatst.
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